
V KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. 
Kesimpulan
1. Semakin tinggi suhu penyimpanan, maka mutu produk akan semakin menurun. 

2. Pendugaan umur simpan formulasi reguler pada suhu penyimpanan 30oC  dalam hal : 

· Rasa


:
36.22 bulan

· Warna


:
14 bulan

· Kenampakan
:
157.4 bulan

· Aroma


:
136.21 bulan

· Rancidity

:
3.51 bulan

Masa simpan terlama selama 136.21 bulan berdasarkan respon aroma, dan masa simpan terendah selama 3.51 bulan berdasarkan respon rancidity.

3. Pendugaan umur simpan formulasi reguler pada suhu penyimpanan 40oC  dalam hal : 

· Rasa


:
10.75 bulan

· Warna


:
11.33 bulan

· Kenampakan
:
37.1 bulan

· Aroma


:
32.11 bulan

· Rancidity

:
4.8 bulan

Masa simpan terlama selama 37.1 bulan berdasarkan respon kenampakan, dan masa simpan terendah selama 4.8 bulan berdasarkan respon rancidity.

4. Pendugaan umur simpan formulasi reguler pada suhu penyimpanan 45oC  dalam hal : 

· Rasa


:
6.03 bulan

· Warna


:
10.24 bulan

· Kenampakan
:
18.64 bulan

· Aroma


:
16.13 bulan

· Rancidity

:
5.58 bulan

Masa simpan terlama selama 18.64 bulan berdasarkan respon kenampakan, dan masa simpan terendah selama 5.58 bulan berdasarkan respon rancidity.

5.
Pendugaan umur simpan formulasi premium pada suhu penyimpanan 30oC dalam hal :

· Rasa


:
4.33 bulan

· Warna
 
:
19.09 bulan

· Kenampakan
:
15.55 bulan

· Aroma

:
0.9 bulan

· Rancidity

:
5.48 bulan

Masa simpan terlama selama 19.09 bulan berdasarkan respon warna, dan masa simpan terendah selama 0.9 bulan berdasarkan respon aroma.
6.
Pendugaan umur simpan formulasi premium pada suhu penyimpanan 40oC dalam hal :

· Rasa


:
4.02 bulan

· Warna 

:
22.23 bulan

· Kenampakan
:
10.36 bulan

· Aroma

:
3.8 bulan

· Rancidity

:
5.07 bulan

Masa simpan terlama selama 22.23 bulan berdasarkan respon warna, dan masa simpan terendah selama 3.8 bulan berdasarkan respon aroma.
7.
Pendugaan Pendugaan umur simpan formulasi premium pada suhu penyimpanan 45oC dalam hal :

· Rasa


:
3.88 bulan

· Warna
 
:
23.9 bulan

· Kenampakan
:
8.54 bulan

· Aroma

:
7.55 bulan

· Rancidity

:
4.88 bulan
Masa simpan terlama selama 23.9 bulan berdasarkan respon warna, dan masa simpan terendah selama 3.88 bulan berdasarkan respon rasa.

5.2. 
Saran

1. Lebih memperhatikan suhu penyimpanan dan pendistribusian produk sebab hal tersebut akan sangat mempengaruhi umur simpan produk.

2. Lebih memperhatikan kembali suhu pengolahan yang digunakan karena akan berpengaruh terhadap kondisi produk itu sendiri sehingga produk akan mengalami kerusakan baik itu secara organoleptik, kimia, maupun fisika.

3. Lebih memperhatikan kondisi kemasan dan jenis kemasan yang digunakan. Semakin vakum kondisi dalam kemasan, maka produk akan semakin tahan lama.

4. Dilakukan penelitian lebih lanjut dengan lama penyimpanan 2-3 bulan. Sehingga dapat lebih terlihat jelas laju penurunan mutu produk secara sensori terutama penurunan mutu kimia produk (rancidity).

5. Dilakukan penelitian dengan dua jenis kemasan berbeda sebagai parameter pendugaan umur simpan yaitu kemasan plastik dan kemasan alumunium foil.

6. Dilakukan penelitian lebih lanjut terhadap produk dengan dua teknik pengemasan yaitu pengemasan vakum dan non vakum.





