PENGARUH KONSENTRASI PATI SAGU (Metroxylon sagu)
DAN GARAM (NaCl) TERHADAP DAYA TAHAN BEKU
ICE GEL SEBAGAI MEDIA PENDINGIN

TUGAS AKHIR

Diajukan Untuk Memenuhi Syarat Ujian Sarjana Teknik
Program Studi Teknologi Pangan

Oleh :
Siti Cahyanti
11.302.0150

PROGRAM STUDI TEKNOLOGI PANGAN
FAKULTAS TEKNIK
UNIVERSITAS PASUNDAN
BANDUNG
2017



PENGARUH KONSENTRASI PATI SAGU (Metroxylon sagu)
DAN GARAM (NaCl) TERHADAP DAYA TAHAN BEKU
ICE GEL SEBAGAI MEDIA PENDINGIN

Oleh :

Siti Cahyanti
11.302.0150

Telah Diperiksa dan Disetujui Oleh:

Pembimbing Utama Pembimbing Pendamping

(Dr. Ir. Yusman Taufik, M.P) (Ir. Ina Siti Nurminabari, MP)



