
Tabel 11.  Formulasi Hasil Survei Pada Perusahaan Kerupuk Kentang Dengan Menggunakan Tepung Terigu

	FORMULASI
	PERUSAHAAN KERUPUK KENTANG

	Bubur Kentang

Tepung Terigu

Cumi-cumi

Kuning Telur

Natrium Bikarbonat

Bumbu Lain
	20 %

25 %

35 %

10 %

2 %

8 %


Tabel 12.  Formulasi Hasil Survei Pada Perusahaan Kerupuk Kentang Dengan Menggunakan tapioka.

	FORMULASI
	PERUSAHAAN KERUPUK KENTANG

	Bubur Kentang

Tapioka

Cumi-cumi

Kuning Telur

Natrium Bikarbonat

Bumbu Lain
	20 %

25 %

35 %

10 %

2 %

8 %


Tabel 13.  Formulasi Hasil Survei Pada Perusahaan Kerupuk Kentang Dengan Menggunakan Tepung Beras.

	FORMULASI
	PERUSAHAAN KERUPUK KENTANG

	Bubur Kentang

Tepung Beras

Cumi-cumi

Kuning Telur

Natrium Bikarbonat

Bumbu Lain
	20 %

25 %

35 %

10 %

2 %

8 %


Sumber : Bapak Engkus dan Ibu Kayah. 

Tabel 14.  Formulasi Penelitian Utama Pembuatan Kerupuk Kentang Dengan Menggunakan Tapioka dan Ikan Cumi-cumi.

	FORMULASI
	PENELITIAN

	
	I
	II
	III

	Jenis Ikan

Daging Ikan

Bubur Kentang 

Tapioka

Kuning Telur

Garam

Bawang Putih

Natrium Bikarbonat
	Cumi-cumi

25 %

20 %

35 %

10 %

4 %

4 %

2 %
	Cumi-cumi

30 %

20 %

30 %

10 %

4 %

4 %

2 %
	Cumi-cumi

35 %

20 %

25 %

10 %

4 %

4 %

2 %


