PAGE  
67

DAFTAR PUSTAKA

Alikonis J. J., (1979), Candy Technology,  The AVI Publishing Company, Inc, Westport, Conecticus.

Apriyantono Anton dan Dedi Fardiaz, (1989), Analisis Pangan, Penerbit Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Badan Standarisasi Nasional, (2008), Kembang Gula Lunak (SNI 3547.2:2008), Departemen Perindustrian, Jakarta.

Badan Pengawas Obat dan Makanan, (2001), Persyaratan Gelatin Berdasarkan Kodeks Makanan Indonesia, BPOM, Bandung. 

Buckle, K.A., Edwards, R,A., Fleet, G.H., dan Wotton, M., (1987), Ilmu Pangan, Diterjemahkan oleh Hari Purnomo dan Adiono, Cetakan Kedua, Penerbit Universitas Indonesia, Jakarta.

Budiman, Suprihatin., (2008), Berkebun Stroberi Secara Komersil, Cetakan Kelima, Penerbit Swadaya, Jakarta.

Catherine, (2003), Pengaruh Perbandingan Sukrosa dan Glukosa Cair  dan Konsentrasi Gelatin Terhadap Karakteristik Soft Candy Dari Kulit Buah Nenas (Ananas Comosus L.)., Tugas Akhir, Jurusan Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pasundan, Bandung. 

deMan John M., (1997), Kimia Makanan, Penerjemah Kosasih Pamawinata, Institut Teknologi Bandung, Bandung.

Desrosier, N. W., (1988), Teknologi Pengawetan Pangan, Penerbit Universitas Indonesia, Jakarta.

Dewan Standarisasi Nasional, (1992), Syarat Mutu Sukrosa (SNI 01-3140,1992), Departemen Perindustrian, Jakarta.

Dian, (2006), Pengaruh Perbandingan Konsentrasi Sukrosa dan Glukosa Terhadap Karakteristik Permen Jelly Santan Kelapa, Tugas Akhir, Jurusan Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pasundan, Bandung. 
E.B. Jackson., (1995), Sugar Confectionery Manufacture, second edition, Blackie Academic and Profesional, New York.

Furia, T. F., (1975), CRC Handbook of Food Additive, Second Edition, Volume II, CRC press Inc., Bocca raton, Florida.

Gaspersz, Vincent (1995), Teknik Analisis dalam Penelitian Percobaan, PT Tarsito, Bandung. 

Glicksman, (1969), Gum Technology in The Food Industry, Academic Press, New York.
Gunawan, L. W., (2003), Stroberi, Penerbit Swadaya, Jakarta.

Kartika B, Hastuti P, Supartono W., (1988), Pedoman Uji Inderawi Bahan Pangan, Universitas Gajah Mada, Yogyakarta. 
Martha, (1979), Candies and Other Confections, Noyes Data, Corporation, Park Ridge, New Jersey, USA.
Meyer, L. H., (1960), Food Chemistry, 1st Edition, John Willey and Sons Press, New Delhi.
Milla, (2006), Pengaruh Perbandingan Sukrosa dan Glukosa dengan Konsentrasi Gelatin terhadap Pembuatan Modifikasi Soft Candy Soyghurt Rasa Mangga Kweni (Mangifera odorata griff), Skripsi, Jurusan Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pasundan, Bandung. 

Poedjiadi, Anna, (1994), Dasar-dasar Biokimia, Penerbit Universitas Indonesia (UI-Press), Jakarta.

Rahmi, (2007), Gelatin, Melalui (http//www  indohalal.com) Accessed 2009 Mei 14

Rangana, S., (1986), Analysis and Quality Control For Fruit and Vegetable Products, Mc. Graw Hill Book Co. Ltd., New Delhi, India.

Sanny Ali., (1987), Aspek-aspek Kimia serta Proporsi Buah-buahan, Pembentuk Gel dalam Pengolahan Permen Jelly Gelatin, Skripsi, FATETA, Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Soekarto T. Soewarno, (1985), Penilaian Organoleptik, Bharata Karya Aksara, Jakarta 

Sukardono, (2003), Pengaruh Perbandingan Sukrosa dengan Glukosa dan Konsentrasi Gelatin terhadap Karakterisitk Soft Candy Kelapa, Skripsi, Jurusan Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pasundan, Bandung. 

Tjokroadikoesoemo P.S., (1986), High Fructose Syrup dan Industri Ubi Kayu Lainnya, Penerbit PT. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Vail, E.G., J.A. Philips, L.O. Rust, R.M. Griswold, dan M.J. Justin, (1978), Foods, 7th Edition, Houghton Mifflin Company, Boston.

Winarno F.G., (1992), Kimia Pangan dan Gizi, Edisi Keenam, Penerbit PT. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Winarno F.G., (1997), Kimia Pangan dan Gizi, Edisi Kedelapan, Penerbit PT. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Wourd A. G & Courts A., (1977), The Science of Technology of Gelatine, Academic Press, London.

PAGE  

