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INTISARI

Bahan aktif dari kelopak bunga rosela adalah vitamin C. Vitamin C didalam kandungan rosela merupakan salah satu antioksidan penting. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh varietas kelopak rosela serta konsentrasi pelarut yang tepat, sehingga diperoleh ekstrak kelopak bunga rosela dengan karakteristik terbaik. Manfaat penelitian terhadap ekstrak dari kelopak rosela ini adalah diharapkan dapat meningkatkan nilai ekonomis, atau mengembangkan pengolahan kelopak ekstrak rosela menjadi suatu produk dalam rangka penganekaragaman produk makanan atau minuman, untuk memberikan informasi dan rekomendasi terhadap masyarakat umum mengenai aktivitas penangkapan radikal bebas DPPH (1,1-diphenyl-2-picrylhidrazyl) oleh beberapa varietas bunga rosela yang beredar dipasaran.

Metode penelitian yang digunakan dalam penelitian ini adalah penelitian pendahuluan dan penelitian utama. Penelitian pendahuluan meliputi analisis kadar vitamin C, dan  uji % rendemen. Sedangkan penelitian utama ini merupakan lanjutan dari penelitian pendahuluan, dimana terdiri dari rancangan perlakuan, rancangan percobaan, rancangan analisis dan rancangan respon.

Hasil penelitian ini yaitu varietas rosela (P) berpengaruh terhadap terhadap kadar vitamin C, total padatan terlarut, dan warna ekstrak rosela. Konsentrasi etanol (T) berpengaruh terhadap persen rendemen, total padatan terlarut, dan viskositas. Sedangkan interaksi varietas kelopak bunga rosela dan konsentrasi rosela berpengaruh terhadap kadar vitamin C ekstrak rosella. Analisis aktivitas penangkapan radikal bebas DPPH dengan metode spektrofotometri, diketahui bahwa ekstrak rosella ungu dengan konsentrasi etanol 70% (p2t2) merupakan sampel yang paling baik aktivitas antioksidannya, dengan nilai EC50 yaitu sebesar 117,95 mg/L.
Kesimpulan dari penelitian ini dapat dinyatakan bahwa varietas kelopak rosela dan konsentrasi etanol sangat berpengaruh nyata terhadap karakteristik ekstrak kelopak bunga rosela kering.  

ABSTRACT
Active ingredient from the rosella flower petals was vitamin C. Vitamin C content in rosela is one of the important antioxidant. This research aims were determined the effect rosela petal varieties and an appropriate solvent concentration, so that the extract obtained rosela petals with the best characteristics. Benefit studies of extracts from petals rosela was expected to increase economic value, or develop processing extracts rosela petals into a product in order to diversify food products or beverages, to provide information and recommendations to the general public about the activities of the arrest of DPPH free radical (1,1-diphenyl-2-picrylhidrazyl) by several varieties of flowers in circulation rosela market.

The research methods used were carried out preliminary research and primary research. Preliminary research included analysis of vitamin C levels, and test % yield. While primary research were a continuation of the preliminary research, which consists of the design treatments, experimental design, design analysis and design response.
The results of this research were rosela varieties (P) effect on the levels of vitamin C, total dissolved solids, and color rosela extract. Concentration of ethanol (T) effect on percent yield, total dissolved solids, and viscosity. While the interaction of varieties and flower petals rosela rosela affected concentration levels of vitamin C extracted rosella. Analysis of activity DPPH free radical captured used spectrophotometry method, note that the rosella extract purple with 70% ethanol concentration (p2t2) is a good sample of the most antioxidant activity, with EC50 values in the amount of 117,95 mg / L.

The conclusion of this research can be stated that the varieties rosela petals and ethanol concentrations are have real impact on the characteristics rosela extract of dried flower petals.
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