DAFTAR PUSTAKA

Adrianti, N., (2002), Proses Pembuatan Kamaboko Ikan Patin dengan Penambahan Tepung Kentang dan Daging Udang, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Afrianto, Eddy, dan Evi L, (1981), Pengawetan dan Pengolahan Ikan, Cetakan kedua, Penerbit Kanisius, Yogyakarta.

Amalia, Z.I., (2002), Studi Pembuatan Kamaboko Ikan Nila Merah dengan Berbagai Pencucian dan Jenis Bahan Pengikat, Skripsi, Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Anonimous, (2001), Ganyong Dari Makanan Kecil Hingga Kompos, available at http://www.tabloidnova.com/articles.asp?id=1450, accessed 25/08/2007.
Anonimous, (2005), Budidaya Ikan Nila (Oreochromis niloticus ), available at
http://www.ristek.go.id/iptek.apjii.or.id/.../PEMD/Nila/css/Nila_1.html, accessed 25/08/2007.

Anonimous, (2007), Nikmati Burger Secara Bijak, available at http://www.lnicommunity.net/article.php?id=108&type=2, accessed 26/10/2007.

AOAC, (1995), Official Methods of Analysis of the Association of Official Analytical Chemist, 16th edition, Washington.

Arpah, (2001), Penentuan Kadaluwarsa Produk Pangan, Institut Pertanian Bogor, Bogor.

Buckle, K.A., Edwards, R.A., Fleet, G.H., dan Wooton, M., (1987), Ilmu Pangan, diterjemahkan oleh Hari Purnomo dan Adiono, Edisi Pertama, Penerbit Universitas Indonesia Press, Jakarta.

Caroko, E. E., Wisnu S. A., dan Azhari M., (2005), Berharap               Menjaring Devisa dari Si Nila, available at http://www.majalahtrust.com/bisnis/peluang/806.php, accessed 25/08/2007.

deMan, J. M., (1997), Kimia Makanan, Terjemahan K. Padmawinata, Penerbit ITB, Bandung.

Desrosier, N.W., (1988), Teknologi Pengawetan Pangan, Penerjemah M. Muljohardjo, Penerbit UI Press-AVI Pub. Co.Inc, Jakarta.

Direktorat Gizi Departemen Kesehatan RI, (1991), Daftar Komposisi Bahan Makanan, Bhatara Pangan Aksar, Jakarta.

Fardiaz, D., (1985), Kamaboko, Produk Olahan Ikan yang Berpotensi untuk Dikembangkan, Media Teknologi Pangan, Volume 1, Bogor.

Fardiaz, S., (1992), Mikrobiologi Pangan 1, Penerbit PT. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Gaspersz, Vincent., (1995), Teknik Analisa Dalam Penelitian Percobaan, Edisi Pertama, Penerbit Tarsito, Bandung.

Ghufron, M., (2005), Budidaya Ikan Laut di Keramba Jaring Apung, Penerbit    PT. Rineka Cipta, Jakarta.

Hartoyo, T., (2004), Olahan dari Ubi Jalar, Cetakan Pertama, Trubus Agrisarana, Surabaya.

Hermawan, D., (2002), Pengaruh Konsentrasi Tepung Tapioka dan Kalsium Karbonat (CaCO3) Terhadap Mutu Kamaboko Ikan Lele Dumbo, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Ibrahim, I., (2002), Studi Pembuatan Kamaboko Ikan Belut dengan Berbagai Suhu Perebusan dan Konsentrasi Tepung Terigu, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Junianto, (2003), Teknik Penanganan Ikan, Penerbit Penebar Swadaya, Jakarta.

Kartika, Bambang, Puji Hastuti dan Wahyu Supartono., (1988), Pedoman Uji Inderawi Bahan Pangan, Universitas Gajah Mada, Yogyakarta. 

Khafidhin, M., (2003), Pengaruh Konsentrasi Tepung Tapioka Terhadap Karakteristik Kamaboko Ikan Tambakan, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Margono T., Detty S., Sri H., (2000), Tepung Ganyong, available at http://warintek.ristek.go.id/pangan/Seralia%20dan%20Umbi/tepung_ganyong.pdf, accessed 25/08/2007.
Muchtadi, T. R., dan Sugiyono., (1992), Ilmu Pengetahuan Bahan Pangan, DepDikBud Dirjen Tinggi Pusat Antar Universitas Pangan dan Gizi IPB, Bogor.
Murhadi, (1988), Pengaruh Jenis Pati Pada Pembentukkan Gel Kamaboko Ikan Nila, Skripsi, Fakultas Teknologi Pertanian, IPB, Bogor.

Nurwantoro, dan Djarijah, A.S., (1997), Mikrobiologi Pangan Hewani-Nabati, Penerbit Kanisius, Yogyakarta.

Oktariza, (1988), Pengaruh Jenis Ikan dan Konsentrasi Bahan Pengisi Terhadap Hasil Akhir Pengolahan Tepung Sop Ikan, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Palungku, R. dan A. Budiarti., (1992), Bawang Putih Dataran Rendah, Penerbit Penebar Swadaya, Jakarta.

Pusparani, R., (2003), Pemanfaatan Tepung Sukun Sebagai Bahan Pengikat Pada Pembuatan Kamaboko Daging Merah Ikan Tuna Mata Besar, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Radley, J.A., (1976), Starch Production Technology, Applied Science Publisher Ltd, London.

Rismunandar, (1993), Lada, Budidaya dan Tata Niaganya, Penerbit Penebar Swadaya, Jakarta.

Rukmana, R., (1997), Ikan Nila Budidaya dan Prospek Agribisnis, Penerbit Kanisius, Yogyakarta.

Rukmana, R., (1997), Ubi Jalar Budidaya dan Pascapanen, Penerbit Kanisius, Yogyakarta.

Salasa, F.F.A., (2002), Teknologi Pengolahan Ikan dan Rumput Laut, Departemen Kelautan dan Perikanan, Pusat Pendidikan dan Pelatihan Perikanan.

Sarwono, B., (2005), Ubi Jalar, Penerbit Swadaya, Jakarta.

Sobana, (2005), Pemanfaatan Daging Kerang Hijau Dalam Pembuatan Produk Kamaboko, Skripsi, Fakultas Perikanan dan Ilmu Kelautan, IPB, Bogor.

Soejanto S. R., (1972), Teknik Pemeliharaan Ikan Nila, Departemen Pertanian, Jakarta.

Soekarto, S. T., (1985), Penilaian Organoleptik, Bharata Karya Aksara, Jakarta.

Somaatmadja, D., (1984), Pemanfaatan Ubi Kayu dalam Industri Pertanian, Balai Besar Penelitian dan Pengembangan Industri Hasil Pertanian. Departemen Perindustrian dan Perdagangan, Bogor.

Sudarmadji, (1996), Analisa Bahan Makanan dan Pertanian, Penerbit Liberty, Yogyakarta.

Suciati, L., (2005), Penentuan Umur Simpan Kamaboko Ikan Patin dengan Suhu Penyimpanan dan Jenis Kemasan Plastik Berbeda dengan Metode Arrhenius, Skripsi, Fakultas Teknik, Unpas, Bandung.

Suprapti, M. L., (2002), Bandeng Asap, Penerbit Kanisius, Yogyakarta.

Suzuki, T., (1981), Fish and Krill Protein Processing Technology, Applied Science Publisher Ltd, London.

Tanikawa, E., (1971), Marine Products in Japan, Koseisha Koseikaku Co. Ltd, Tokyo, Japan.

Winarno, F.G., (1997), Kimia Pangan dan Gizi, Penerbit PT. Gramedia, Jakarta.

Winarno, F.G., S. Fardiaz dan D. Fardiaz, (1980), Pengantar Teknologi Pangan, Penerbit PT. Gramedia, Jakarta.

