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V KESIMPULAN DAN SARAN
Kesimpulan dan saran pada laporan penelitian ini diuraikan mengenai kesimpulan penelitian dan saran.
5.1. Kesimpulan.
1. Hasil dari penelitian pendahuluan menunjukan bahwa suhu dan lama pengeringan kerupuk ganyong yang optimum adalah 60oC dan selama 6 jam. 

2. Perlakuan penggunaan perbandingan tepung ganyong dengan tapioka  berpengaruh terhadap kadar air, kadar serat, warna, kenampakan dan rasa.

3. Perlakuan panggunaan konsentrasi Ca(OH)2 berpengaruh terhadap warna, kenampakan, rasa, kadar air dan kadar serat.
4. Perlakuan interaksi perbandingan tepung ganyong dengan tapioka dan konsentrasi Ca(OH)2 berpengaruh terhadap warna, kenampakan rasa, kadar air dan kadar serat.

5. Berdasarkan hasil analisis kimia dan uji organoleptik yang dilakukan, bahwa interaksi antara perbandingan tepung ganyong dengan tapioka (50:50) dan konsentrasi Ca(OH) 2% (a3b2) adalah perlakuan terbaik berdasarkan kadar air 5,13%, kadar serat 1,49%, warna 4,37, aroma 3,93, dan rasa 5,05.

5.2. Saran 

Dari evaluasi terhadap penelitian yang dilakukan maka beberapa hal perlu disarankan penulis antra lain sebagai berikut :

1.  Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk pemanfaatan ganyong khususnya tepung ganyong sebagai tambahan pada makanan selain kerupuk.
2.  Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut untuk menggunakan bahan perenyah selain Ca(OH)2 pada kerupuk ganyong ini sehingga dapat dihasilkan kerupuk ganyong yang memberikan kerenyahan yang baik pula.
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