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Uji Organoleptik dengan Metode Deskriptif

Lampiran A.1 Data Perhitungan Hasil Analisis Uji Organoleptik untuk Warna Pada Penelitian Pendahuluan.

Data Uji Organoleptik Untuk Warna

	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	5

3

3

2

5

4

2

4

5

4

4

3

4

4

4
	2

4

5

3

2

3

2

4

4

4

5

4

5

5

2
	4

3

2

5

4

4

1

5

3

3

2

5

4

3

5
	11

10

10

10

11

11

5

13

12

11

11

12

13

12

11

	Jumlah
	56
	54
	53
	163

	Rata-rata
	3,73
	3,6
	3,53
	10,86


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Tabel data hasil Transformasi dengan (x+0,5)0,5 untuk warna

	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	2,35

1,87

1,87

1,58

2,35

2,12

1,58

2,12

2,35

2,12

2,12

1,87

2,12

2,12

2,12
	1,58

2,12

2,35

1,87

1,58

1,87

1,58

2,12

2,12

2,12

2,35

2,12

2,35

2,35

1,58
	2,12

1,87

1,58

2,35

2,12

2,12

1,22

2,35

1,87

1,87

1,58

2,35

2,12

1,87

2,35
	6,05

5,86

5,80

5,80

6,05

6,11

4,38

6,59

6,34

6,11

6,05

6,34

6,59

6,34

6,05

	Jumlah
	30,66
	30,06
	29,74
	90,46

	Rata-rata
	2,04
	2,004
	1,98
	6,03


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Lampiran A.2 Data Perhitungan Hasil Analisis Uji Organoleptik untuk Rasa Pada Penelitian Pendahuluan.
Data Uji Organoleptik Untuk Rasa
	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	5

3

3

2

2

2

4

5

3

4

4

3

4

5

5
	3

4

4

3

2

1

3

4

4

4

3

4

2

3

4
	4

2

1

5

3

1

3

4

5

5

5

5

5

4

1
	12

9

8

10

7

4

10

13

12

13

12

12

11

12

10

	Jumlah
	54
	48
	53
	155

	Rata-rata
	3,6
	3,2
	3,53
	10,33


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Tabel data hasil Transformasi dengan (x+0,5)0,5 untuk rasa

	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	2,35

1,87

1,87

1,58

1,58

1,58

2,12

2,35

1,87

2,12

2,12

1,87

2,12

2,35

2,35
	1,87

2,12

2,12

1,87

1,58

1,22

1,87

2,12

2,12

2,12

1,87

2,12

1,58

1,87

2,12
	2,12

1,58

1,22

2,35

1,87

1,22

1,87

2,12

2,35

2,35

2,35

2,35

2,35

2,12

1,22
	6,34

5,57

5,21

5,80

5,03

4,02

5,86

6,11

6,34

6,59

6,34

6,34

6,05

6,34

6,69

	Jumlah
	30,10
	28,57
	29,44
	87,63

	Rata-rata
	2,006
	1,904
	1,962
	5,842


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Lampiran A.3 Data Perhitungan Hasil Analisis Uji Organoleptik untuk Aroma Pada Penelitian Pendahuluan.
Data Uji Organoleptik Untuk Aroma
	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	5

3

4

5
4
2

4

5

3

2

5

3

2

5

2
	3
4

4
3

5

2

3

3

4

5

4

4

4

4

4
	4

2
3
3

3

3

3

4

2

4

3

5

5

2

5
	12
9
11
11
12
7
10
12
9
11

12
12

11
11
11

	Jumlah
	54
	56
	51
	161

	Rata-rata
	3,6
	3,73
	3,4
	10,73


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Tabel data hasil Transformasi dengan (x+0,5)0,5 untuk aroma
	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	2,35

1,87

2,12

2,35
2,12
1,58

2,12

2,35

1,87

1,58
2,35
1,87

1,58
2,35

1,58
	1,87

2,12

2,12

1,87

2,35
1,58
1,87

1,87
2,12

2,35
2,12
2,12

2,12
2,12
2,12
	2,12

1,58

1,87
1,87
1,87

1,87
1,87

2,12

1,58
2,12
1,87
2,35

2,35

1,58
2,35
	6,34

5,57

6,11
6,09
6,34
5,03
5,86
6,34
5,57
6,05
6,34

6,34

6,05

6,05
6,05

	Jumlah
	30,04
	30,47
	29,37
	90,13

	Rata-rata
	2,002
	2,031
	1,958
	6,008


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Lampiran A.4 Data Perhitungan Hasil Analisis Uji Organoleptik untuk Penampakan Pada Penelitian Pendahuluan.
4. Data Uji Organoleptik Untuk Penampakan
	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	5

4

5

3

5

4

3

4

4

3

5

5

5

4

5
	4

5

5

3

3

5

2

5

5

5

4

4

2

5

4
	2
2

2

4

2

5

4

2

3

3

3

2

4

2

2
	11

11
12
10

10
14
9
11
12

11

12
11
11
11
11

	Jumlah
	64
	61
	42
	167

	Rata-rata
	4,26
	4,06
	2,8
	11,13


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Tabel data hasil Transformasi dengan (x+0,5)0,5 untuk penampakan

	Panelis
	Sampel
	Jumlah

	
	185
	227
	456
	

	1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

14

15
	2,35

2,12
2,35
1,87
2,35
2,12
1,87
2,12
2,12
1,87
2,35
2,35
2,35
2,12
2,35
	2,12
2,35
2,35
1,87

1,87
2,35
1,58
2,35
2,35
2,12

2,12
2,12

1,58

2,35
2,12
	1,58
1,58

1,58
2,12
1,58
2,35
2,12
1,58
1,87
1,87
1,87
1,58
2,12
1,58
1,58
	6,05
6,05
6,28
5,86
5,80
6,82
5,57
6,05
6,34

6,09

6,34

6,05
6,05

6,05
6,05

	Jumlah
	32,66
	31,6
	26,96
	91,45

	Rata-rata
	2,17
	2,106
	1,8
	6,096


Keterangan :

185 = 1 Air  :  0,5 Keweni

227 = 1 Air  :  1 Keweni

456 = 1 Air  : 1,5 Keweni

Tabel 18. Nilai Rata-rata Uji Deskriptif Terhadap Perbandingan Air : Keweni dalam Pembuatan Tahu Rasa Keweni
	Perbandingan
	Kode
	Nilai Rata-rata Atribut Mutu

	
	
	Warna
	Rasa
	Aroma
	Penampakan

	1 : 0,5

          1 : 1

1 : 1,5
	185

227

456
	3,73
3,6

3,53
	3,6
3,2

3,53
	3,6
3,73

3,4
	4,26
4,06

2,8


[image: image1.emf]Nilai Rata-rata Uji Deskriptif Terhadap Perbandingan 

Air : Keweni

0

1

2

3

4

5

Wana

Rasa Aroma

Penampakan

1 :1/2 1 :1 1 : 1 1/2


Gambar 4. Nilai rata-rata Uji Deskriptif Terhadap Pembuatan sari keweni dengan Perbandingan Air : Keweni
Maka tahu rasa buah keweni yang mempunyai mutu yang baik adalah sampel dengan kode 185 dengan perbandingan 1 Air  :  1 Keweni 
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