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KATA PENGANTAR

Segala puji dan syukur hanya berhak kita berikan kepada Allah SWT, sang kekasih abadi yang selalu mencurahkan rahmatnya kepada kita semua. Alhamdulillahi robbilâlamiin penulis akhirnya dapat menyelesaikan laporan tugas akhir yang berjudul “Pengaruh Blanching dan Ukuran Permukaan Bahan Terhadap Ekstrak Anthosianin dari Kulit Batang Rosella (Hibiscus Sabdariffa Linn.)“.
Maksud penelitian yang akan dilakukan adalah meneliti pengaruh blanching dan ukuran permukaan bahan terhadap ekstrak anthosianin dari kulit batang Rosella yang dihasilkan.
Rosella (Hibiscus sabdariffa Linn.) banyak tersedia di sekitar, namun pemanfaatannya sebagai pewarna alami belum banyak diteliti terutama pewarna alami yang berasal dari kulit batang Rosella. Ekstraksi zat warna alami dari kulit batang Rosella diharapkan mampu menjadi alternatif dalam penggunaan pewarna alami pada makanan.

Manfaat penelitian ini antara lain adalah sebagai alternatif yang membantu mengatasi permasalahan penggunaan bahan pewarna makanan yang bukan Food Grade, memanfaatkan kulit batang bunga Rosella sebagai pewarna makanan yang aman dan alami, dan diharapkan dapat memberikan alternatif pemanfaatan kulit batang bunga Rosella sehingga meningkatkan nilai ekonomis.
Laporan tugas akhir ini diajukan untuk memenuhi salah satu syarat sidang sarjana Jurusan Teknologi Pangan di Fakultas Teknik Universitas Pasundan.

Kepada semua pihak yang telah memberi dorongan dan bantuan sehingga terselesaikannya laporan tugas akhir ini, penulis ucapkan terima kasih, semoga Allah SWT membalasnya dengan melipat gandakan kebaikannya.

Akhirnya, penulis berharap semoga laporan tugas akhir ini dapat bermanfaat bagi penulis pada khususnya, maupun bagi semua pihak yang memerlukannya pada umumnya. 
UCAPAN TERIMA KASIH
Dalam menyelesaikan laporan tugas akhir ini penulis banyak mendapat bantuan, bimbingan dan pengarahan dari berbagai pihak, oleh karena itu sebagai ungkapan terima kasih atas terselesaikannya laporan tugas akhir ini, penulis mengucapkan terima kasih kepada :

1. Dr. Ir. H. Dede Zainal Arief., M.Sc., selaku Pembimbing Utama yang telah banyak meluangkan waktu, memberikan bimbingan, dan arahan selama penyusunan laporan tugas akhir.

2. Ir. Hj. Ina Siti Nurminabari., MP., selaku Pembimbing Pendamping yang juga telah banyak meluangkan waktu, memberikan bimbingan, dan arahan selama penyusunan laporan tugas akhir.

3. Kedua orang tua Agus Hadi Suyoto dan Eni Kursini, adik Rosa Kurniasih yang telah memberikan dukungan serta do’a sehingga proses penyelesaian laporan tugas akhir menjadi lancar.
4. Bapak Adung sebagai pemilik perkebunan Rosella yang telah memberi keleluasaan peneliti dalam penyediaan bahan baku batang Rosella.
5. Teman-teman seperjuangan yang luar biasa memberikan dukungan yang tak henti-hentinya, L. Hasya Layalia, Lisda Melyani, Yulia Artianti, Selsiami Rohmah, Anis Yunisa, Sari Fitriana, Dina Nur Amalina, Nela Triana Hidayanti, Dwi Permatasari, Nooranisha, dan Ahmad Gunardi Rahman.
6. Yunus Riyo Pranatan, S.T., yang setia menemani dalam berbagai keadaan, terimakasih atas kasih sayang dan perhatiannya sehingga memberikan semangat buat penulis untuk terus berjuang. 

7. Kepada seluruh panelis yang sudah bersedia menyempatkan diri untuk mengemukaan pendapatnya dalam pengujian organoleptik terhadap produk yang dihasilkan.
8. Rekan Mahasiswa Teknologi Pangan angkatan 2008 serta semua pihak yang telah ikut memberikan masukan yang membangun dalam penulisan yang tidak dapat disebutkan satu per satu.

Semoga segala amal kebaikan yang telah dilakukan mendapatkan balasan baik di dunia dan di akhirat dari Allah SWT, dengan berlipat ganda kebaikannya amin.
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INTISARI

Tujuan penelitian adalah untuk mengetahui pengaruh blanching dan ukuran permukaan bahan terhadap ekstrak anthosianin dari kulit batang Rosella yang dihasilkan. Manfaat penelitian antara lain sebagai alternatif penyediaan bahan pewarna makanan yang food grade, aman, dan alami, serta peningkatan nilai ekonomis kulit batang Rosella.
Anthosianin diperoleh melalui ekstraksi dari kulit batang Rosella. Penelitian dilakukan dengan menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK), dengan pola faktorial 2x3 dengan 4 kali ulangan. Faktor pertama adalah blanching yang terdiri dari b1 (dilakukan blanching) dan b2 (tidak dilakukan blanching). Faktor kedua adalah ukuran permukaan bahan yang terdiri dari p1 (60 mesh), p2 (1 cm), dan p3 (5 cm). 

Hasil analisis data menunjukkan bahwa perlakuan blanching berpengaruh nyata terhadap nilai total anthosianin dan rendemen ekstrak anthosianin dari kulit batang Rosella. Perlakuan ukuran permukaan bahan berpengaruh nyata terhadap nilai total anthosianin, rendemen ekstrak anthosianin dan warna ekstrak anthosianin dari kulit batang Rosella. Interaksi antara perlakuan blanching dan ukuran permukaan bahan berpengaruh nyata terhadap nilai total anthosianin, rendemen ekstrak anthosianin dan warna ekstrak anthosianin dari kulit batang Rosella. Hasil analisis sampel terpilih (b1p3) memiliki nilai total anthosianin sebesar 68,883 mL/L, rendemen ekstrak 45,250%, dan disukai dalam hal warna.

ABSTRACT
The purpose of this study was to determine the effect of blanching and the size of the surface material to generated extract anthosianin from the bark of Rosella. Benefits of the research include providing alternative food coloring food grade, safe, and natural, as well as increased economic value Rosella bark.
Anthocyanin obtained by extraction from the bark of Rosella. The study was conducted using a randomized block design, a 2x3 factorial with four replications. The first factor is composed of b1 (blanching) and b2 (non blanching). The second factor is the size of the surface of the material consists of p1 (60 mesh), p2 (1 cm), and p3 (5 cm).
The result of data analysis showed that the treatment of blanching significantly affect the total yield of anthocyanins and anthocyanin extract form the bark of Rosella. The treatment of the material surfice size significantly affect total anthocyanin, anthocyanin extract yield and color of anthocyanin extract from the bark of Rosella. The interaction between blanching and the size of the surface material significantly affect total anthocyanin, anthocyanin extract yield and color of anthocyanin extract from the bark of Rosella. The selected samples of the analysis (b1p3) has a total value of anthocyanin 68,041 mL/L, extract yield 45,250%, and preferably in color.
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