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“Wahai tuhanku berikanlah aku  ilham untuk  tetap mensyukuri nikmat-Mu yang telah Engkau anugrahkan kepadaku dan kepada orang tuaku, supaya aku dapat menyumbangkan karya yang Engkau restui serta masukkanlah aku dengan rahmat-Mu ke dalam golongan hamba-Mu yang saleh”

(Al-quran Surat An-Namt : 19)
Tugas Akhir ini kupersembahkan untuk :

Orang tuaku Tercinta,

Kedua adikku dan Seseorang yang berarti untukku
KATA PENGANTAR

Bissmillahirrahmanirrahim

Puji dan syukur penulis panjatkan kehadirat Illahi Rabbi atas rahmat dan hidayah-Nya penulis dapat menyelesaikan penelitian dan penyusunan laporan ini.

Laporan tugas akhir ini disusun berdasarkan hasil penelitian yang dilakukan di PT. Raya Sugarindo Inti, Jalan Raya Singaparna Km. 9,2 Desa Cikadongdong, Kecamatan Singaparna, Kabupaten Tasikmalaya, Propinsi Jawa Barat, mengenai “PENGARUH JENIS TEPUNG DAN VARIETAS SINGKONG TERHADAP PRODUKTIVITAS GULA CAIR”.
Selama menyelesaikan laporan tugas akhir ini penulis banyak mendapatkan masukan, bimbingan, bantuan serta doa dari berbagai pihak. Sehingga dalam kesempatan ini penulis mengucapkan banyak terima kasih yang sebesar-besarnya kepada :

1. Dr. Ir. Asep Dedy Sutrisno, M.Sc., selaku pembimbing utama yang telah banyak meluangkan waktu dalam membimbing dan mengarahkan penulis dalam penyusunan laporan tugas akhir ini.
2. Lilis Nurlaela, S.Si., selaku pembimbing pendamping  yang telah banyak meluangkan waktu, dalam membimbing dan mengarahkan penulis dalam penyusunan laporan tugas akhir ini. 
3. Dr. Ir. Nana Sutisna Achyadi, M.Sc., sebagai dosen penguji yang memberikan masukan dalam penyelesaian tugas akhir.
4. Hj. Ela Turmala Sutrisno, Dra.,MSc. selaku Koordinator Tugas Akhir Jurusan Teknologi Pangan Universitas Pasundan Bandung.
5. Ir. Suherman dan Lilis Sobariah orang tuaku dan keluarga yang telah memberikan bantuan baik moril maupun materil serta doa dan kasih sayang.
6. Staf Dosen Program Studi Teknologi Pangan, Fakultas Teknik, Universitas Pasundan Bandung, yang telah mendidik dan membimbing penulis selama penulis mengikuti perkuliahan.
7. Seluruh staf karyawan laboratorium Teknologi Pangan dan perpustakaan Fakultas Teknik, Universitas Pasundan, Bandung.
8. Seluruh staf karyawan PT. Raya Sugarindo Inti, Jalan Raya Singaparna Km. 9,2 Desa Cikadongdong, Kecamatan Singaparna, Kabupaten Tasikmalaya, Propinsi Jawa Barat, yang telah banyak membantu selama penelitian dan penyusunan laporan ini.
9. TP B 07 dan seluruh rekan TP 07 yang telah memberikan semangat dan bantuan kepada penulis serta pihak yang tidak dapat disebutkan satu per satu.
10. Rosi yang selalu memberikan semangat dan dukungan kepada penulis.
Tiada lupa penulis mohon maklum atas segala kekurangan yang terdapat dalam penyusunan laporan tugas akhir ini, baik dalam  isi maupun susunan kata yang belum memenuhi harapan. Akhir kata semoga Allah SWT membalas amal baik semua pihak yang telah membantu dalam penyusunan laporan ini. Dan semoga laporan ini dapat bermanfaat bagi semua pihak.
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