58

DAFTAR PUSTAKA
Aditya, I. W. 2015. Kajian Kandungan Kafein Kopi Bubuk, Nilai pH dan Karakteristik Aroma dan Rasa Seduhan Kopi Jantan (Pea Berry Coffee) dan Betina (Flat Beans Coffee) Jenis Arabika dan Robusta. Skripsi. Fakultas Teknologi Pangan. Unversitas Udayana. Bukit Jimbaran.

Akmal, Imelda. 2009. Seri Rumah Ide Kayu Rumahan. Jakarta. Gramedia Pustaka Utama

Anny Dan Tjahyadi. 2004. Analisis Karbohidrat, Protein Lemak Pada Pembuatan Kecap  Lamtoro Gung Terfermentasi Aspergillus Oryzae.  Skripsi. FMIPA UNS.

AOAC (Association of Official Analytical Chemist). 1995. Official Method of Analysis 16th ed. Arlington, Virginia Assiciation of Official Analytical Chemist Inc.

Ciptadi, W. dan Nasution, M.Z. 1985. Pengolahan Kopi. Fakultas Teknologi Institut Pertanian Bogor. 
Coffefag. 2001. Frequently Asked Questions about Caffeine. Diakses 20 Mei 2016.

Estiasih, Teti dan  Ahmadi, 2009. Teknologi Pengolahan Pangan. Bumi Aksara. Malang.

Gaspersz, Vincent. 1995. Teknik Analisis Dalam Percoban Penelitian. Jilid 1. Bandung. Tarsito
Hana, 2013. Pembuatan Kopi Bubuk. http//: snowdrop.blogspot.co.id. akses tanggal 20 april 2106

Kartika, B., Pudji Hastuti, dan Wahyu Supartono, 1988. Pedoman Uji Inderawi Bahan Pangan. PAU Pangan dan Gizi, UGM, Yogyakarta.

Krisno , Budiyanto, dan Agus. 2001. Dasar Dasar Ilmu Gizi. UMM Press ; Malang

Listyawati, S. 2000. Pengaruh Tempe Lamtoro Gung Terhadap Ketersedian Zat Besi dan Aktivitas Kelenjar Tiroid Tikus Putih (Rattus norvegicus L.). Skripsi. Fakultas Biologi. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta
Maramis, R.K., Citraningtyas, dan Wehantouw. 2013.   Analisis Kafein Dalam Kopi Bubuk. Pharmacon Jurnal Ilmiah Farmasi – UNSRAT Vol. 2 No. 04 November 2013
Muchtadi, T.R., dan Sugiyono, 2010, Ilmu Pengetahuan Bahan Pangan. Direktorat Jendral PAU Pangan dan Gizi ITB, Bogor.

Makfoeld, D., 1992. Laporan Penelitian Pengamatan Kandungan Mimosin dalam Pengolahan Lauk khas Indonesia. Fakultas Teknologi Pertanian. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta.  

Mujianto, R., 1987. Studi Pendahuluan Efek Hipoglikemik Infus Biji Petai Cina (Leucaena leucocephala Lmk. de Wit) Pada Tikus Jantan. Skripsi. Fakultas Farmasi. Universitas Gadjah Mada. Yogyakarta
Mulato, Sri. 2002. Mewujudkan Perkopian Nasional yang Tangguh Melalui Diversifikasi Usaha Berwawasan Lingkungan dalam Pengembangan Industri Kopi Bubuk Skala Kecil Untuk Meningkatkan Nilai Tambah Usaha Tani Kopi Rakyat. Pusat Penelitian Kopi dan Kakao Indonesia

Najiati. S dan Danarti. 2006. Kopi Budidaya dan Penanganan Lepas Panen. Penebar Swadaya , Jakarta

Nugroho, J., Juliaty dan Sri. 2009. Pengaruh Suhu Dan Lama Penyangraian Terhadap Sifat Fisik-Mekanis Biji Kopi Robusta. Skripsi. Fakultas Teknologi Pertanian UGM. Yogyakarta

Nurdiana Binti T Daswin dan Nelly E Samosir . 2013 . Pengaruh Kafein Terhadap Kualitas Tidur Mahasiswa Fakultas Kedokteran Universitas Sumatra Utara. E Jurnal. FK USU
Panggabean, Edy. 2011. Buku Pintar Kopi. Jakarta Selatan. PT Agro MediaPustaka 

Pradana, Cahya, Soetjipto, Hartati dan Kristijanto, (2014). Komposisi Kimiawi Penyusun Minyak Biji Petai Cina (Leucaena leucocephala (Lam.) deWit) dan Pengaruh Lama Waktu Ekstraksi Terhadap Sifat Fisiko-Kimiawinya,Program Studi Kimia. FSM Universitas Kristen Satya Wacana. Salatiga

Rahardjo, Pudji. 2012. Panduan Budidaya dan Pengolahan Kopi Arabika dan Robusta. Penebar Swadaya. Jakarta
Rahayu, Tuti dan Triastuti Rahayu. 2007. Optimasi Fermentasi Cairan Kopi dengan Inokulan Kultur Kombucha (Kombucha coffee). Jurnal Penelitian Sains & Teknologi

Robinson, T., 1991. Kandungan Organik Tumbuhan Tingkat Tinggi. ITB. Bandung.

Saifulah dan Ernita. 2011. Hubungan Kebiasaan Minum Kopi Terhadap Kejadian Hipertensi Pada Laki-Laki di Kota Lhokseumawe Provinsi Nanggro Aceh Darussalam. Tesis. Yogyakarta. Minat Utama Gizi dan Kesehatan Program Ilmu Kesehatan Masyarakat. UGM.

Sembiring, T.P., Munir, Sumowo, dan Rohanah, 2013. Uji Suhu Penyangraian Pada Alat Penyangrai Kopi Mekanis Tipe Rotary Terhadap Mutu Kopi Jenis Arabika (Coffea Arabica). Skripsi. Departemen Teknologi Pertanian. Fakultas Pertanian USU

Siswoputranto, P.S., 1993. Kopi Internasional dan Indonesia, Penerbit kanisius. Yogyakarta

Soekarto, S.T., 1985. Penilaian Organoleptik, Bharatara Karya Aksara, Jakarta.

Standar Nasional Indonesia. 2004. SNI 01-3542-2004. Kopi Bubuk. Badan  Standardisasi Nasional

Sudarmadji, S., Bambang, dan Suhardi, 1996. Analisis Bahan Makanan dan Pertanian, Cetakan pertama, Penertbit Liberty Yogyakarta.

Suprayitno, 1981. Lamtoro Gung dan Manfaatnya. Bhratara Karya Aksara. Jakarta.

Tandra, H., 2008. Diabetes. Tanya Jawab Lengkap dengan Ahlinya. Gramedia. Jakarta.  

Thomas, A. N. S., 1992. Tanaman Obat Tradisional 2. Kanisius. Yogyakarta.

Tjtrosoepomo, G. 1989. Taksonomi Tumbuhan (Spermatophyta). UGM Press, Yogyakarta.
Widowati, L., Dzulkarnain B., dan Sa’roni, 1997. Tanaman Obat untuk Diabetes. Dalam : Sriwidodo, W.S. (ed.) Cermin Dunia Kedokteran, Hal. 54-61. Grup PT Kalbe Farma, Jakarta.

Winarno, F.G., 2002. Kimia Pangan dan Gizi, Penerbit PT. Gramedia Pustaka Utama, Jakarta.

Yusdiali, W. Mursalim dan Tulliza, 2012. Pengaruh Suhu Dan Lama Penyangraian Terhadap Tingkat Kadar Air Dan Keasaman Kopi Robusta (Coffea Robusta). Teknologi Pertanian. Skripsi. Universitas Hasanuddin Makassar
58









