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LAMPIRAN

Lampiran 1

Formulasi  Komposisi  Pembuatan  Bubur  Instan untuk Bayi    

	Bahan
	% Komposisi Tepung Umbi Ganyong dengan Tepung Kacang Hijau

	
	I (3:2)
	II (2:3)
	III (1:1)

	Tepung Umbi Ganyong
	33%
	22%
	27,5%

	Tepung Kacang Hijau
	22%
	33%
	27,5%

	Susu Skim
	35%
	35%
	35%

	Minyak Nabati
	10%
	10%
	10%


Perbandingan Air : Bahan (1:1) pada  penelitian pendahuluan

200 ml air : 200 gram bahan 

Lampiran 2. Prosedur Analisis  

2.1. Prosedur Analisis Kadar Lemak Metode Soxhlet (AOAC, 2005)

Sebanyak  5, 08 gram sampel ditimbang kemudian dibungkus dalam kertas saring. Kertas saring yang berisi sampel tersebut diletakan dalam alat ekstraksi soxhlet, kemudian kondensor dipasang di atasnya dan labu dasar bulat di bawahnya. Pelarut N-hexan dituangkan ke dalam labu dasar bulat secukupnya. Refluks dilakukan selama kurang lebih 6 jam. Pelarut yang ada dalam labu daasar bulat di destilasi, pelarutnya ditampung. Selanjutnya labu dasar bulat yang berisisi lemak hasil ekstraksi dipanaskan dalam oven dengan suhu 1050C. Setelah dikeringkan sampai berat konstan dan didinginkan dalam ekstraktor, labu beserta lemaknya ditimbang. Berat lemak dihitung dengan perhitungan sebagai berikut :
[image: image111.png]Vair tidak terserap

V air yang ditambahkan




Kadar lemak (%) = [image: image2.png]wi-wo



 x 100%

Keterangan :
Ws = Berat sampel


W0 = Berat Labu + sampel sebelum dikeringkan


W1 = Berat labu + sampel yang dikeringkan
Contoh Perhitungan Penelitian Pendahuluan Tepung  Umbi Ganyong
[image: image112.png]Vair tidak terserap

V air yang ditambahkan



Kadar lemak (%) =  115,89 - 114,93 x 100%  = 0,19 
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2.2. Prosedur Analisis Kadar Protein Metode Kjehdal (AOAC, 2005)

Tahap Dekstruksi : sampel dihaluskan kemudian ditimbang sebanyak 2 gram dan dimasukkan kedalam labu kjehdal. Tambahkan 5,7 gram garam kjehdal serta beberapa batu didih. Pasangkan labu kjehdal pada statif dengan kemiringan 45oC, kemudian tambahkan 25 ml H2SO4 pekat melalui dinding labu. Selanjutnya dektruksi di ruang asam dengan menggunakan api kecil hingga larutan menjadi jernih. Labu kjehdal kemudian direndam dalam air untuk menurunkan suhu kemudian tambahkan aquades sebanyak 25 ml. Tanda bataskan larutan dalam labu takar 250 ml dengan aquades dan homogenkan.

Tahap Destilasi : sebanyak 25 ml larutan sampel hasil dekstruksi dimasukkan kedalam labu destilasi dan tambahkan 50 ml NaOH 50% serta granula Zn. Selama proses destilasi, destilat yang dihasilkan ditampung kedalam labu erlenmeyer berisikan 25 ml HCl 0,1 N. Destilat ditampung dalam keadaan adaptor tercelup dalam HCl. Proses destilasi dihentikan apabila destilat telah menjadi asam yang ditandai dengan berubahnya warna indikator menjadi merah. 

Tahap Titrasi : hasil destilat yang tertampung dalam HCl 0,1 N kemudian ditambahkan 2 tetes indikator  PP dan dititrasi dengan larutan baku NaOH 0,1 N hingga TAT akhir merah.

	% N = [image: image4.png](Vb—Vs)NNaOHxBANxFP
Wsx 1000



 x 100

% Protein = % N x FK


· Pada sampel s1t1 ulangan I

Dik : 

	Ws
	= 1,02 gram

	Vt
	= 17,60 ml

	Vb
	= 18,30 ml

	Fk
	= 6,25 

	Ø
	= 100/ 10

	W. Oksalat
	= 0,074 mg

	BE. Oksalat
	= 63,035

	V. NaOH
	= 11,40 ml

	N. NaOH
	= 0,1030 N


Contoh Perhitungan :

% N = [image: image6.png]17,60) 0,1030x14,008x10x6,25
1.02% 1000



 x 100

         = 6,19%
2.3. Prosedur Analisis Kadar Serat Metode Gravimetri (AOAC, 2005)

Masukan ke dalam labu erlenmeyer sampel sebanyak 1-2 gram kemudian ditambah H2SO4 100 ml, setelah itu dipanaskan selama 30 menit, selanjutnya disaring. Residu dicuci dengan aquadest hingga bebas asam. Setelaah itu residu dipindahkan dalam erlenmeyer lain kemudian ditambah 100 ml NaOH dan 2-3 tetes CHCl3, setelah itu dipanaskan lagi selama 30 menit. Kemudian disaring dengan kertas saring konstan, cuci dengan air mendidih hingga bebas basa. Kemudian ditambahkan alkohol 10 ml, dikeringkan selama 1-2 jam dengan suhu 110oC, setelah itu diamkan dalam eksikator selama 10 menit lalu ditimbang.

Rumus Perhitungan :


% Serat = [image: image8.png](Vb—Vs)NNaOHxBANxFP
Weampel



 x 100%
Contoh pehitungan :
· Pada sampel s1t1 ulangan I

% Kadar Serat = [image: image10.png]0.90-0.85
100

x100%



 
        = 5%

2.4. Prosedur Penentuan Daya Serap Air (Muchtadi, 1992)

Timbang sebanyak 5 gram sampel serbuk bubur instan, masukkan ke dalam mangkok kecil. Masukkan air panas dengan suhu 700C sebanyak 25 ml ke dalam mangkok tersebut. Kemudian aduk perlahan sampai membentuk bubur lalu diamkan selama 10 menit. Akan terlihat pada lapisan atas bahan ada air yang tidak terserap oleh bahan, air tersebut dipipet secara perlahan dengan hati-hati, kemudian hitung berapa air yang tidak terserap tersebut.

Rumus Perhitungan :


Contoh Perhitungan :

· Pada sampel s1t1 ulangan I

Dik : 

	V air tidak terserap
	= 0,2 ml

	V air yang ditambahkan
	= 25 ml


 % Air tidak terserap = [image: image12.png]0.2 mL
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 x 100

         = 0,8 %
Daya Serap Air =100% -% air yang tidak terserap



  = 100% - 0,8%


              = 99,2 %
2.5 Prosedur Analisis Kadar Air Metode Gravimetri (SNI 01-2891-1992)

Sampel 1-2 g dimasukan pada cawan yang telah diketahui bobotnya, lalu dikeringkan dalam oven suhu 105˚C selama 3 jam, dan didinginkan dalam eksikator selama 15-30 menit, kemudian cawan dan isinya ditimbang dan dikeringkan kembali selama 1 jam, serta dinginkan dalam exikator, timbang kembali. Proses ini diulang sampai diperoleh berat konstan. Kandungan air dihitung dengan rumus: 

	Kandungan air: [image: image14.png]wi-wa



 x 100%


Dimana :

W1 = Berat cawan + sampel sebelum dikeringkan 

W2 = Berat cawan + sampel sesudah dikeringkan 

W0 = Berat sampel
· Pada sampel s1t1 ulangan I

Diketahui: W0 = 26,85

  W1 =29,30


W2 = 29,22

WS = 2,45

Kadar air = [image: image16.png]wilzwe

x100%

prp—




= [image: image18.png]29,30-29,22
TRy

x100%




= 3,27%

Lampiran 3. Uji Organoleptik (Soekarto, 1993)
Uji kesukaan atau uji hedonic panelis diminta tanggapan pribadinya tentang kesukaan atau sebaliknya ketidaksukaan. Disamping panelis mengemukakan   tanggapan senang, suka atau kebalikannya, mereka juga mengemukakan tingkat kesukaanya, tingkat-tingkat kesukaan ini disebut skala hedonik. Dalam penganalisaan skala hedonik ditransformasikan menjadi skala numeric dengan angka menaik menurun tingkat kesukaan. Dengan data numerik ini dapat dilakukan analisis statistic. Dengan adanya skala hedonic itu sebenarnya uji hedonik secara tidak langsung juga dapat digunakan untuk mengetahui perbedaan. Jika uji pembedaan banyak digunakan dalam program pengembangan hasil-hasil baru atau hasil bahan mentah maka uji hedonik banyak digunakan untuk menilai hasil akhir produksi. Pengujian dilakukan dengan 30 panelis tidak terlatih yaitu ibu yang memiliki bayi usia 6-24 bulan..
3.1. Formulir Uji Organoleptik Penelitian Utama

1FORMULIR UJI ORGANOLEPTIK PENELITIAN UTAMA
UJI HEDONIK

Sampel


: Bubur Instan Umbi Ganyong

Nama Panelis

:

Tanggal Pengujian
:

Paraf


:

Intruksi

:Berikan penilaian dengan memberikan  nilai pada atribut produk yang sesuai dengan penilaian saudara. Skala penilaian sebagai berikut:

	Skala Numerik
	Skala Hedonik

	6
	Sangat Suka

	5
	Suka

	4
	Agak Suka

	3
	Agak Tidak Suka

	2
	Tidak Suka

	1
	Sangat Tidak Suka


	Kode
	Warna
	Aroma
	Tekstur
	Rasa

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


Lampiran 4. Perhitungan dan Kebutuhan Bahan

1. Menentukan Banyak Ulangan
	(t-1) x (r-1) ≥ 15




Diketahui
: t: 3 x 1 = 3 Perlakuan

Dinyatakan
: r

Maka

: (t-1) x (r-1)≥ 15

(3 – 1) x (r – 1) ≥ 15

     2    x (r – 1) ≥ 15

              (r – 1) ≥ [image: image20.png]



(r – 1) ≥ 7,5

r ≥ 7,5 + 1

r ≥ 7,5 + 1 = 8,5 = 9 kali ulangan

Banyak  perlakuan : 9 kali ulangan  x 3 perlakuan = 27 perlakuan.

2. Formula  Penelitian  Utama
Formulasi Komposisi Tepung Umbi Ganyong dengan Tepung Kacang Hijau (3:2)

	Bahan
	Jumlah (%)

	Ttepung Umbi Ganyong
	33%

	Tepung Kacang Hijau
	22%

	Susu Skim
	35%

	Minyak Nabati
	10%


Formulasi Komposisi Tepung Umbi Ganyong dengan Tepung Kacang Hijau (2:3)

	Bahan
	Jumlah (%)

	Ttepung Umbi Ganyong
	22%

	Tepung Kacang Hijau
	33%

	Susu Skim
	35%

	Minyak Nabati
	10%


Formulasi Komposisi Tepung Umbi Ganyong dengan Tepung Kacang Hijau (1:1)

	Bahan
	Jumlah (%)

	Ttepung Umbi Ganyong
	27,5%

	Tepung Kacang Hijau
	27,5%

	Susu Skim
	35%

	Minyak Nabati
	10%


3. PenelitianUtama
Tabel 15. Kebutuhan Bahan Untuk Analisis di Penelitian Utama
	Respon Kimia
	Perhitugan
	Jumlah
	Allow. 10%

	Kadar Protein
	5 gram x 27 perlakuan
	135 gram
	148,5 gram

	Kadar Serat
	2 gram x 27 perlakuan
	54 gram
	59,4 gram

	Kadar Air
	2 gram x 27 perlakuan
	54 gram
	59,4 gram

	Daya Serap Air
	5 gram x 27 perlakuan
	135 gram
	148,5 gram

	Jumlah
	415,8 gram


	Respon Organoleptik
	Perhitungan
	Jumlah

	Uji Hedonik
	1 perlakuan  x 30 panelis x 5 gram
	150 gram

	Jumlah
	565,8 gram


Tabel 16.  Kebutuhan Bahan pada Penelitian Utama
	Bahan
	Jumlah (%)
	Berat tiap perlakuan (gram)
	Jumlah (gram)
	Allow.10%

	Tepung Umbi Ganyong
	33%
	66
	66 x 3 = 198
	217,8

	Tepung Umbi Ganyong
	22%
	44
	44 x 3 = 132
	145,2

	Tepung Umbi Ganyong
	27,5%
	55
	55 x 3 = 165 
	181,5

	Tepung Kacang Hijau
	22%
	44
	44 x 3 = 132 
	145,2

	Tepung Kacang Hijau
	33%
	66
	66 x 3 = 198
	217,8

	Tepung Kacang Hijau
	27,5%
	55
	55 x 3 = 165
	181,5

	Susu Skim
	35%
	70
	70 x 3 =  210
	231

	Minyak Nbati
	10%
	20
	20x3 = 60
	66


Tabel 17.  Kebutuhan Keseluruhan Bahan
	Bahan
	Utama (gram)
	jumlah

	Tepung Umbi Gnayong
	544,5
	544,5

	Tepung Kacang Hijau
	544,5
	544,5

	Susu Skim
	231
	231

	Minyak Nabati
	66
	66

	Jumlah
	1386


Lampiran 5. Perhitungan Uji Organoleptik Penelitian Utama
Tabel 18. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan I
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	2,00
	2,00
	2,00
	3,00
	3,00
	28,00

	2
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	40,00

	3
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	2,00
	3,00
	35,00

	4
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	2,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	32,00

	5
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	34,00

	6
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	35,00

	7
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	42,00

	8
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	40,00

	9
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	41,00

	10
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	41,00

	11
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	12
	3,00
	2,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	35,00

	13
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	38,00

	14
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	42,00

	15
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	6,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	43,00

	16
	2,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	17
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	33,00

	18
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	34,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	2,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	20
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	21
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	36,00

	22
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	4,00
	37,00

	23
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	38,00

	24
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	2,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	31,00

	25
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	26
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	27
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	33,00

	28
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	36,00

	29
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	5,00
	35,00

	30
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	JUMLAH
	123,00
	117,00
	124,00
	128,00
	122,00
	121,00
	123,00
	125,00
	123,00
	1106,00

	Rata-Rata
	4,10
	3,90
	4,13
	4,27
	4,07
	4,03
	4,10
	4,17
	4,10
	36,87


Tabel 19. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan II

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	2,00
	4,00
	3,00
	30,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	3,00
	2,00
	4,00
	33,00

	3
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	35,00

	4
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	40,00

	5
	2,00
	3,00
	5,00
	2,00
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	33,00

	6
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	35,00

	7
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	2,00
	39,00

	8
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	36,00

	9
	4,00
	5,00
	3,00
	2,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	34,00

	10
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	36,00

	11
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	37,00

	12
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	38,00

	13
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	41,00

	14
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	6,00
	4,00
	4,00
	36,00

	15
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	38,00

	16
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	17
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	18
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	38,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	38,00

	20
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	37,00

	21
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	35,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	36,00

	23
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	36,00

	24
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	2,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	32,00

	25
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	26
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	34,00

	27
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	31,00

	28
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	34,00

	29
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	35,00

	30
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	JUMLAH
	103,00
	126,00
	124,00
	126,00
	123,00
	123,00
	122,00
	2,00
	110,00
	959,00

	Rata-Rata
	3,43
	4,20
	4,13
	4,20
	4,10
	4,10
	4,07
	3,93
	3,67
	35,83


Tabel 20. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan III

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	31,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	35,00

	3
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	4
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	36,00

	5
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	34,00

	6
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	36,00

	7
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	36,00

	8
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	9
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	42,00

	10
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	11
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	12
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	13
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	33,00

	14
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	36,00

	15
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	38,00

	16
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	17
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	41,00

	18
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	40,00

	19
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	40,00

	20
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	21
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	40,00

	23
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	38,00

	24
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	37,00

	25
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	39,00

	26
	5,00
	3,00
	2,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	3,00
	32,00

	27
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	34,00

	28
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	35,00

	29
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	37,00

	30
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	JUMLAH
	122,00
	128,00
	106,00
	122,00
	126,00
	127,00
	123,00
	128,00
	125,00
	1107,00

	Rata-Rata
	4,07
	4,27
	3,53
	4,07
	4,20
	4,23
	4,10
	4,27
	4,17
	36,90


Tabel 21. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan I

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	1,58
	1,58
	1,58
	1,87
	1,87
	16,94

	2
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	19,96

	3
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,58
	1,87
	18,72

	4
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,58
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	18,02

	5
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	18,56

	6
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	18,79

	7
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,41

	8
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,96

	9
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	20,18

	10
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,18

	11
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	19,26

	12
	1,87
	1,58
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	18,72

	13
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	19,51

	14
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	20,41

	15
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,55
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,61

	16
	1,58
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,90

	17
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	18,31

	18
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,56

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,58
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,67

	20
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	21
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	19,01

	22
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	2,12
	19,20

	23
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	19,49

	24
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,58
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	17,73

	25
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	19,49

	26
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,74

	27
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	18,25

	28
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	19,01

	29
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,35
	18,75

	30
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	18,81

	JUMLAH
	64,06
	62,61
	64,32
	65,30
	63,62
	63,49
	63,93
	64,47
	64,13
	575,92

	Rata-Rata
	2,14
	2,09
	2,14
	2,18
	2,12
	2,12
	2,13
	2,15
	2,14
	19,20


Tabel 22. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan II
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,58
	2,12
	1,87
	17,55

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	1,87
	1,58
	2,12
	18,27

	3
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	18,76

	4
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	19,99

	5
	1,58
	1,87
	2,35
	1,58
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	18,18

	6
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,79

	7
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	1,58
	19,64

	8
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	19,01

	9
	2,12
	2,35
	1,87
	1,58
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,50

	10
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	19,01

	11
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	19,29

	12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	19,51

	13
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	20,18

	14
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,55
	2,12
	2,12
	19,02

	15
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,51

	16
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,96

	17
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,96

	18
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	19,49

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	19,51

	20
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	19,20

	21
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	18,79

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	19,01

	23
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,04

	24
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	1,58
	1,87
	2,35
	2,35
	1,87
	17,97

	25
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	19,29

	26
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,56

	27
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	17,84

	28
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,59

	29
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	18,79

	30
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	17,81

	JUMLAH
	59,26
	64,74
	64,35
	64,74
	64,11
	64,18
	63,76
	62,91
	60,98
	569,04

	Rata-Rata
	1,98
	2,16
	2,14
	2,16
	2,14
	2,14
	2,13
	2,10
	2,03
	18,97


Tabel 23.  Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna Ulangan III
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	17,84

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	18,84

	3
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	19,71

	4
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	19,01

	5
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	5,00
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	21,69

	6
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	18,95

	7
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,04

	8
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	9
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	20,44

	10
	2,12
	2,35
	1,87
	5,00
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	22,62

	11
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,29

	12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,26

	13
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,31

	14
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,97

	15
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,54

	16
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	17,84

	17
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	20,21

	18
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	19,99

	19
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,96

	20
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,29

	21
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,74

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	19,96

	23
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,51

	24
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	19,26

	25
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	19,71

	26
	2,35
	1,87
	1,58
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	1,87
	17,96

	27
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	18,59

	28
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	18,72

	29
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	19,20

	30
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	JUMLAH
	63,95
	65,27
	59,96
	66,81
	67,95
	65,03
	64,09
	65,30
	64,56
	582,92

	Rata-Rata
	2,13
	2,18
	2,00
	2,23
	2,27
	2,17
	2,14
	2,18
	2,15
	19,43


Tabel 24. Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Warna 

	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	 
	 
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT

	s1
	t1
	4,10
	2,14
	3,43
	1,98
	4,07
	2,13
	11,60
	6,24
	3,87
	2,08

	 
	t2
	3,90
	2,09
	4,20
	2,16
	4,27
	2,18
	12,37
	6,42
	4,12
	2,14

	 
	t3
	4,13
	2,14
	4,13
	2,14
	3,53
	2,00
	11,80
	6,29
	3,93
	2,10

	Sub Total
	 
	12,13
	6,37
	11,77
	6,28
	11,87
	6,31
	35,77
	18,95
	11,92
	6,32

	Rata-Rata
	 
	4,04
	2,12
	3,92
	2,09
	3,96
	2,10
	11,92
	6,32
	3,97
	2,11

	s2
	t1
	4,27
	2,18
	4,20
	2,16
	4,07
	2,23
	12,53
	6,56
	4,18
	2,19

	 
	t2
	4,07
	2,12
	4,10
	2,14
	4,20
	2,27
	12,37
	6,52
	4,12
	2,17

	 
	t3
	4,03
	2,12
	4,10
	2,14
	4,23
	2,17
	12,37
	6,42
	4,12
	2,14

	Sub Total
	
	12,37
	6,41
	12,40
	6,43
	12,50
	6,66
	37,27
	19,51
	12,42
	6,50

	Rata-Rata
	 
	4,12
	2,14
	4,13
	2,14
	4,17
	2,22
	12,42
	6,50
	4,14
	2,17

	s3
	t1
	4,10
	2,13
	4,07
	2,13
	4,10
	2,14
	12,27
	6,39
	4,09
	2,13

	 
	t2
	4,17
	2,15
	3,93
	2,10
	4,27
	2,18
	12,37
	6,42
	4,12
	2,14

	 
	t3
	4,10
	2,14
	3,67
	2,03
	4,17
	2,15
	11,93
	6,32
	3,98
	2,11

	Sub Total
	 
	12,37
	6,42
	11,67
	6,26
	12,53
	6,46
	36,57
	19,14
	12,19
	6,38

	Rata-Rata
	 
	4,12
	2,14
	3,67
	2,09
	4,18
	2,15
	11,97
	6,38
	3,99
	2,13

	Total
	 
	36,87
	19,20
	35,83
	18,97
	36,90
	19,43
	109,60
	57,60
	36,53
	19,20

	Rata-Rata
	 
	4,10
	2,13
	3,91
	2,11
	4,10
	2,16
	12,10
	6,40
	4,03
	2,13


· Dwi Arah Antara Komposisi Tepung dengan Suhu Pemasakan
	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	6,24
	6,42
	6,29
	18,95
	6,32

	s2
	6,56
	6,52
	6,42
	19,51
	6,50

	s3
	6,39
	6,42
	6,32
	19,14
	6,38

	Jumlah
	19,20
	19,37
	19,03
	57,60
	19,20

	Rata-Rata
	6,40
	6,46
	6,34
	19,20
	6,40


Perhitungan :

Faktor Koreksi (FK)
= [image: image22.png](Total Jendral) ™
T Perlakuan x % Kslompok



 = [image: image24.png](57.60)
ox3







= 122,86
JKT


= (Jumlah kuadrat masing-masing perlakuan)-FK




= (2,142 + 2,092 + ... + 2,152) – 122,86



= 0,092
JKK


= [image: image26.png]


 – FK




= [image: image28.png]P +1897%
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=  ([image: image30.png]LS, T+Is . 4E5T
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) – FK
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Py




– 122,86



=0,018
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=  ([image: image34.png]LT, 41T, 7+ o 40Ty "
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) [image: image36.png]
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= ([image: image38.png]19.20° +19,37" +18,03”.
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[image: image40.png]18,327 +18,99" +18,89°
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 QUOTE [image: image42.png]15.037 +15.097+15.077,
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 – 122,86


= 0,006
JK(ST)


= ([image: image44.png]LST"+1ST"+ .. +15T"



) – FK – JK(S)– JK(T)




= ([image: image46.png]Le24+ 1656+, 1632
3



) – 122,86– 0,018– 0,006



= 0,005
JKG


= JKT – JKK – JK(S) – JK(T)– JK(ST)



= 0,092– 0,012– 0,018– 0,006– 0,005



= 0,052
Tabel 25. Anava Hasil Organoleptik Atribut Warna

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,012
	0,006
	-
	 

	Perlakuan
	8
	0,029
	0,00
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,018
	0,009
	2,77tn
	3,63

	Faktor T
	2
	0,006
	0,003
	0,96tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,005
	0,001
	0,37tn
	3,01

	Galat
	16
	0,052
	0,0032
	
	

	Total
	26
	0,092
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :

Berdasarkan tabel anava diketahui F hitung ≤ Ftabel 5% maka dapat disimpulkan bahwa perbandingan komposisi tepung umbi ganyong dengan tepung kacang hijau (S) dan suhu gelatinisasi (pemasakan) (T) tidak berpengaruh nyata terhadap warna bubur instan ganyong, maka dari itu tidak perlu dilakukan uji lanjut Duncan.

Tabel 26. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan I
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	2,00
	2,00
	2,00
	3,00
	3,00
	25,00

	2
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	36,00

	3
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	3,00
	33,00

	4
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	33,00

	5
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	2,00
	4,00
	4,00
	33,00

	6
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	34,00

	7
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	41,00

	8
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	38,00

	9
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	10
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	43,00

	11
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	38,00

	12
	4,00
	2,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	36,00

	13
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	38,00

	14
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	42,00

	15
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	6,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	41,00

	16
	2,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	17
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	35,00

	18
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	37,00

	19
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	2,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	37,00

	20
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	21
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	38,00

	22
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	4,00
	37,00

	23
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	39,00

	24
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	2,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	30,00

	25
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	26
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	36,00

	27
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	34,00

	28
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	35,00

	29
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	4,00
	34,00

	30
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	35,00

	JUMLAH
	118,00
	116,00
	123,00
	127,00
	122,00
	121,00
	118,00
	126,00
	123,00
	1094,00

	Rata-Rata
	3,93
	3,87
	4,10
	4,23
	4,07
	4,03
	3,93
	4,20
	4,10
	36,47


Tabel 27. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan II

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	30,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	34,00

	3
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	2,00
	4,00
	3,00
	3,00
	28,00

	4
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	4,00
	3,00
	35,00

	5
	2,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	32,00

	6
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	35,00

	7
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	37,00

	8
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	36,00

	9
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	36,00

	10
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	36,00

	11
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	35,00

	12
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	38,00

	13
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	39,00

	14
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	6,00
	3,00
	3,00
	34,00

	15
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	16
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	38,00

	17
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	38,00

	18
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	39,00

	20
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	40,00

	21
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	35,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	40,00

	23
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	36,00

	24
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	2,00
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	29,00

	25
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	26
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	34,00

	27
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	32,00

	28
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	34,00

	29
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	35,00

	30
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	34,00

	JUMLAH
	103,00
	126,00
	119,00
	123,00
	123,00
	119,00
	121,00
	2,00
	112,00
	948,00

	Rata-Rata
	3,43
	4,20
	3,97
	4,10
	4,10
	3,97
	4,03
	3,87
	3,73
	35,40


Tabel 28. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan III

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	37,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	34,00

	3
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	35,00

	4
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	36,00

	5
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	36,00

	6
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	36,00

	7
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	37,00

	8
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	9
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	39,00

	10
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	11
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	12
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	13
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	33,00

	14
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	36,00

	15
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	39,00

	16
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	17
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	41,00

	18
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	39,00

	19
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	20
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	21
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	39,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	39,00

	23
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	37,00

	24
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	35,00

	25
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	38,00

	26
	5,00
	3,00
	2,00
	3,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	4,00
	32,00

	27
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	35,00

	28
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	35,00

	29
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	38,00

	30
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	38,00

	JUMLAH
	121,00
	129,00
	111,00
	121,00
	129,00
	122,00
	124,00
	129,00
	118,00
	1104,00

	Rata-Rata
	4,03
	4,30
	3,70
	4,03
	4,30
	4,07
	4,13
	4,30
	3,93
	36,80


Tabel 29. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan I

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	1,58
	1,58
	1,58
	1,87
	1,87
	16,22

	2
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	19,01

	3
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	1,87
	18,27

	4
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	18,27

	5
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	1,58
	2,12
	2,12
	18,27

	6
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	18,56

	7
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	20,18

	8
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,49

	9
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,71

	10
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,66

	11
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,51

	12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	18,97

	13
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	19,51

	14
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	20,41

	15
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,55
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	20,14

	16
	1,58
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,90

	17
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,81

	18
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	19,29

	19
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	1,58
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,20

	20
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	21
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	19,49

	22
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	2,12
	19,20

	23
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	19,74

	24
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,58
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	17,48

	25
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	19,51

	26
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	19,04

	27
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	18,50

	28
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	18,79

	29
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,12
	18,53

	30
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,81

	JUMLAH
	62,91
	62,39
	64,13
	65,10
	63,62
	63,49
	62,69
	64,72
	64,18
	573,22

	Rata-Rata
	2,10
	2,08
	2,14
	2,17
	2,12
	2,12
	2,09
	2,16
	2,14
	19,11


Tabel 30. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan II
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	1,87
	17,59

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	18,59

	3
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	1,58
	2,12
	1,87
	1,87
	17,05

	4
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,12
	1,87
	18,75

	5
	1,58
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,02

	6
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,79

	7
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	19,21

	8
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	19,04

	9
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	19,04

	10
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	19,01

	11
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	18,81

	12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	19,51

	13
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	19,71

	14
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,55
	1,87
	1,87
	18,52

	15
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	19,26

	16
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	19,49

	17
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	19,49

	18
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	19,74

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	19,76

	20
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	19,96

	21
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	18,79

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	19,99

	23
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,04

	24
	1,87
	1,87
	1,87
	1,87
	1,58
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	17,27

	25
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	19,29

	26
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,56

	27
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	18,09

	28
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,59

	29
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	18,76

	30
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,54

	JUMLAH
	59,26
	64,74
	63,18
	64,15
	64,11
	63,16
	63,62
	62,50
	61,53
	566,26

	Rata-Rata
	1,98
	2,16
	2,11
	2,14
	2,14
	2,11
	2,12
	2,08
	2,05
	18,88


Tabel 31.  Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Aroma Ulangan III
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,29

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	18,59

	3
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	18,76

	4
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	19,01

	5
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	5,00
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	21,72

	6
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	18,97

	7
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,29

	8
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	9
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	19,74

	10
	2,12
	2,35
	1,87
	5,00
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	22,62

	11
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,29

	12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,26

	13
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,31

	14
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,97

	15
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,76

	16
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	17,84

	17
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	20,21

	18
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,76

	19
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,99

	20
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,29

	21
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,74

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	19,74

	23
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,29

	24
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	18,79

	25
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	19,49

	26
	2,35
	1,87
	1,58
	1,87
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,12
	17,96

	27
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,84

	28
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	18,72

	29
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	19,42

	30
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	19,49

	JUMLAH
	63,70
	65,52
	61,13
	66,56
	68,23
	63,86
	64,31
	65,60
	62,97
	581,89

	Rata-Rata
	2,12
	2,18
	2,04
	2,22
	2,27
	2,13
	2,14
	2,19
	2,10
	19,40


Tabel 32. Hasil Pengamatan Organoleptik Atribut Aroma

	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT

	s1
	t1
	3,93
	2,10
	3,43
	1,98
	4,03
	2,12
	11,40
	6,20
	3,80
	2,07

	 
	t2
	3,87
	2,08
	4,20
	2,16
	4,30
	2,18
	12,37
	6,42
	4,12
	2,14

	 
	t3
	4,10
	2,14
	3,97
	2,11
	3,70
	2,04
	11,77
	6,28
	3,92
	2,09

	Sub Total
	 
	11,90
	6,31
	11,60
	6,24
	12,03
	6,35
	35,53
	18,90
	11,84
	6,30

	Rata-Rata
	 
	3,97
	2,10
	3,87
	2,08
	4,01
	2,12
	11,84
	6,30
	3,95
	2,10

	s2
	t1
	4,23
	2,17
	4,10
	2,14
	4,03
	2,22
	12,37
	6,53
	4,12
	2,18

	 
	t2
	4,07
	2,12
	4,10
	2,14
	4,30
	2,27
	12,47
	6,53
	4,16
	2,18

	 
	t3
	4,03
	2,12
	3,97
	2,11
	4,07
	2,13
	12,07
	6,35
	4,02
	2,12

	Sub Total
	 
	12,33
	6,41
	12,17
	6,38
	12,40
	6,62
	36,90
	19,41
	12,30
	6,47

	Rata-Rata
	 
	4,11
	2,14
	4,06
	2,13
	4,13
	2,21
	12,30
	6,47
	4,10
	2,16

	s3
	t1
	3,93
	2,09
	4,03
	2,12
	4,13
	2,14
	12,10
	6,35
	4,03
	2,12

	 
	t2
	4,20
	2,16
	3,87
	2,08
	4,30
	2,19
	12,37
	6,43
	4,12
	2,14

	 
	t3
	4,10
	2,14
	3,73
	2,05
	3,93
	2,10
	11,77
	6,29
	3,92
	2,10

	Sub Total
	 
	12,23
	6,39
	11,63
	6,26
	12,37
	6,43
	36,23
	19,07
	12,08
	6,36

	Rata-Rata
	 
	4,08
	2,13
	3,73
	2,09
	4,12
	2,14
	11,93
	6,36
	3,98
	2,12

	Total
	 
	36,47
	19,11
	35,40
	18,88
	36,80
	19,40
	108,67
	57,38
	36,22
	19,13

	Rata-Rata
	 
	4,05
	2,12
	3,89
	2,10
	4,09
	2,16
	12,03
	6,38
	4,01
	2,13


· Dwi Arah Antara Komposis Tepung dengan Suhu Gelatinisasi (Pemasakan)
	Komposisi Tepung
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	6,20
	6,42
	6,28
	18,90
	6,30

	s2
	6,53
	6,53
	6,35
	19,41
	6,47

	s3
	6,35
	6,43
	6,29
	19,07
	6,36

	Jumlah
	19,08
	19,38
	18,92
	57,38
	19,13

	Rata-Rata
	6,36
	6,46
	6,31
	19,13
	6,38


(Perhitungan Sama Dengan Di atas)
Tabel 33. Anava Hasil Organoleptik Atribut Aroma

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,015
	0,008
	-
	 

	Perlakuan
	8
	0,034
	0,00
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,015
	0,008
	3,22tn
	3,63

	Faktor T
	2
	0,012
	0,006
	2,61tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,007
	0,002
	0,73tn
	3,01

	Galat
	16
	0,037
	0,0023
	
	

	Total
	26
	0,086
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :

Berdasarkan tabel anava diketahui F hitung ≤ Ftabel 5% maka dapat disimpulkan bahwa perbandingan komposisi tepung umbi ganyong dengan tepung kacang hijau (S) dan suhu gelatinisasi (pemasakan) (T) tidak berpengaruh nyata terhadap aroma bubur instan ganyong, maka dari itu tidak perlu dilakukan uji lanjut Duncan.

Tabel 34. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan I
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	2,00
	2,00
	3,00
	4,00
	29,00

	2
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	5,00
	35,00

	3
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	36,00

	4
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	32,00

	5
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	36,00

	6
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	7
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	41,00

	8
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	9
	5,00
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	5,00
	5,00
	2,00
	4,00
	35,00

	10
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	11
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	6,00
	4,00
	4,00
	5,00
	40,00

	12
	3,00
	2,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	33,00

	13
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	14
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	36,00

	15
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	41,00

	16
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	38,00

	17
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	35,00

	18
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	38,00

	20
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	21
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	34,00

	22
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	39,00

	23
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	32,00

	24
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	35,00

	25
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	41,00

	26
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	6,00
	40,00

	27
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	36,00

	28
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	29
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	39,00

	30
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	JUMLAH
	121,00
	116,00
	122,00
	127,00
	121,00
	127,00
	122,00
	116,00
	123,00
	1095,00

	Rata-Rata
	4,03
	3,87
	4,07
	4,23
	4,03
	4,23
	4,07
	3,87
	4,10
	36,50


Tabel 35. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan II

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	33,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	34,00

	3
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	34,00

	4
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	40,00

	5
	2,00
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	6,00
	3,00
	4,00
	35,00

	6
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	6,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	34,00

	7
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	38,00

	8
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	33,00

	9
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	6,00
	5,00
	38,00

	10
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	11
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	38,00

	12
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	38,00

	13
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	35,00

	14
	4,00
	3,00
	3,00
	2,00
	4,00
	4,00
	6,00
	4,00
	3,00
	33,00

	15
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	6,00
	4,00
	4,00
	4,00
	40,00

	16
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	17
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	38,00

	18
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	37,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	36,00

	20
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	21
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	37,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	36,00

	23
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	35,00

	24
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	36,00

	25
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	26
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	27
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	35,00

	28
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	34,00

	29
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	35,00

	30
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	33,00

	JUMLAH
	103,00
	126,00
	122,00
	120,00
	123,00
	125,00
	122,00
	2,00
	117,00
	960,00

	Rata-Rata
	3,43
	4,20
	4,07
	4,00
	4,10
	4,17
	4,07
	3,97
	3,90
	35,90


Tabel 36. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan III

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	30,00

	2
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	35,00

	3
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	5,00
	35,00

	4
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	33,00

	5
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	34,00

	6
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	32,00

	7
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	37,00

	8
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	37,00

	9
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	41,00

	10
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	36,00

	11
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	36,00

	12
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	13
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	33,00

	14
	3,00
	5,00
	2,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	34,00

	15
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	39,00

	16
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	17
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	41,00

	18
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	40,00

	19
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	40,00

	20
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	37,00

	21
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	40,00

	23
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	38,00

	24
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	39,00

	25
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	37,00

	26
	5,00
	3,00
	2,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	35,00

	27
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	34,00

	28
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	37,00

	29
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	30
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	36,00

	JUMLAH
	122,00
	128,00
	106,00
	120,00
	124,00
	122,00
	118,00
	129,00
	122,00
	1091,00

	Rata-Rata
	4,07
	4,27
	3,53
	4,00
	4,13
	4,07
	3,93
	4,30
	4,07
	36,37


Tabel 37. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan I

	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,58
	1,58
	1,87
	2,12
	17,26

	2
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	2,35
	18,72

	3
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,07

	4
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	18,09

	5
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,07

	6
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,81

	7
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	20,18

	8
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	19,26

	9
	2,35
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,35
	2,35
	1,58
	2,12
	18,70

	10
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	19,51

	11
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,55
	2,12
	2,12
	2,35
	19,94

	12
	1,87
	1,58
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	18,25

	13
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,26

	14
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	19,01

	15
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,18

	16
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	19,51

	17
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	18,81

	18
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,81

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	19,51

	20
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,74

	21
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	18,56

	22
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	19,74

	23
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	18,06

	24
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,84

	25
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	20,18

	26
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,55
	19,94

	27
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	19,04

	28
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	19,51

	29
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,74

	30
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	18,79

	JUMLAH
	63,65
	62,41
	63,86
	65,10
	63,70
	64,99
	63,81
	62,44
	64,16
	574,12

	Rata-Rata
	2,12
	2,08
	2,13
	2,17
	2,12
	2,17
	2,13
	2,08
	2,14
	19,14


Tabel 38. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan II
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	18,31

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	18,59

	3
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	18,56

	4
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,99

	5
	1,58
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,55
	1,87
	2,12
	18,68

	6
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	2,55
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,52

	7
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,49

	8
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	18,31

	9
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,55
	2,35
	19,47

	10
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	19,26

	11
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	19,51

	12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	19,51

	13
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	18,76

	14
	2,12
	1,87
	1,87
	1,58
	2,12
	2,12
	2,55
	2,12
	1,87
	18,23

	15
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,55
	2,12
	2,12
	2,12
	19,94

	16
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,96

	17
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	19,51

	18
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	19,26

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	19,04

	20
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,26

	21
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,26

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	19,01

	23
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	18,81

	24
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	18,99

	25
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	19,29

	26
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	17,84

	27
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	18,79

	28
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	18,59

	29
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	18,79

	30
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	18,31

	JUMLAH
	59,26
	64,74
	63,90
	63,41
	64,13
	64,63
	63,86
	63,18
	62,73
	569,86

	Rata-Rata
	1,98
	2,16
	2,13
	2,11
	2,14
	2,15
	2,13
	2,11
	2,09
	19,00


Tabel 39.  Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Rasa Ulangan III
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,12
	1,87
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	17,59

	2
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	18,84

	3
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,35
	18,72

	4
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	18,31

	5
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	5,00
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	21,69

	6
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	18,00

	7
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,29

	8
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	19,26

	9
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	20,21

	10
	2,12
	2,35
	1,87
	5,00
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	21,67

	11
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	19,07

	12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	19,26

	13
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,31

	14
	1,87
	2,35
	1,58
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,50

	15
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	19,76

	16
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	17,84

	17
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	20,21

	18
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	19,99

	19
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,96

	20
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,29

	21
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,74

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	19,96

	23
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,51

	24
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	19,74

	25
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	1,87
	19,24

	26
	2,35
	1,87
	1,58
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	18,72

	27
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	18,59

	28
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	19,26

	29
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	19,51

	30
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	19,04

	JUMLAH
	63,95
	65,27
	59,96
	66,11
	67,50
	63,95
	62,89
	65,52
	63,93
	579,09

	Rata-Rata
	2,13
	2,18
	2,00
	2,20
	2,25
	2,13
	2,10
	2,18
	2,13
	19,30


Tabel 40. Hasil Pengamatan Organoleptik Atribut Rasa

	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-Rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT

	s1
	t1
	4,03
	2,12
	3,43
	1,98
	4,07
	2,13
	11,53
	6,23
	3,84
	2,08

	
	t2
	3,87
	2,08
	4,20
	2,16
	4,27
	2,18
	12,33
	6,41
	4,11
	2,14

	
	t3
	4,07
	2,13
	4,07
	2,13
	3,53
	2,00
	11,67
	6,26
	3,89
	2,09

	Sub Total
	11,97
	6,33
	11,70
	6,26
	11,87
	6,31
	35,53
	18,90
	11,84
	6,31

	Rata-Rata
	3,99
	2,11
	3,90
	2,09
	3,96
	2,10
	11,84
	6,30
	3,95
	2,10

	s2
	t1
	4,23
	2,17
	4,00
	2,11
	4,00
	2,20
	12,23
	6,49
	4,08
	2,16

	
	t2
	4,03
	2,12
	4,10
	2,14
	4,13
	2,25
	12,27
	6,51
	4,09
	2,17

	
	t3
	4,23
	2,17
	4,17
	2,15
	4,07
	2,13
	12,47
	6,45
	4,16
	2,15

	Sub Total
	12,50
	6,46
	12,27
	6,41
	12,20
	6,59
	36,97
	19,45
	12,32
	6,48

	Rata-Rata
	4,17
	2,15
	4,09
	2,14
	4,07
	2,20
	12,32
	6,48
	4,11
	2,16

	s3
	t1
	4,07
	2,13
	4,07
	2,13
	3,93
	2,10
	12,07
	6,35
	4,02
	2,12

	
	t2
	3,87
	2,08
	3,97
	2,11
	4,30
	2,18
	12,13
	6,37
	4,04
	2,12

	
	t3
	4,10
	2,14
	3,90
	2,09
	4,07
	2,13
	12,07
	6,36
	4,02
	2,12

	Sub Total
	12,03
	6,35
	11,93
	6,33
	12,30
	6,41
	36,27
	19,08
	12,09
	6,36

	Rata-Rata
	4,01
	2,12
	3,90
	2,11
	4,10
	2,14
	12,01
	6,36
	4,00
	2,12

	Total
	36,50
	19,14
	35,90
	19,00
	36,37
	19,30
	108,77
	57,44
	36,26
	19,15

	Rata-Rata
	4,06
	2,13
	3,96
	2,11
	4,04
	2,14
	12,06
	6,38
	4,02
	2,13


· Dwi arah antara komposisi tepung dengan suhu pemasakan
	Komposisi Tepung
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	6,23
	6,41
	6,26
	18,90
	6,30

	s2
	6,49
	6,51
	6,45
	19,45
	6,48

	s3
	6,35
	6,37
	6,36
	19,08
	6,36

	Jumlah
	19,07
	19,30
	19,07
	57,44
	19,15

	Rata-Rata
	6,36
	6,43
	6,36
	19,15
	6,38


Tabel 41. Anava Hasil Organoleptik Atribut Rasa

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,005
	0,003
	-
	 

	Perlakuan
	8
	0,025
	0,00
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,017
	0,009
	2,87tn
	3,63

	Faktor T
	2
	0,004
	0,002
	0,63tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,003
	0,001
	0,28tn
	3,01

	Galat
	16
	0,049
	0,0030
	
	

	Total
	26
	0,079
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :

Berdasarkan tabel anava diketahui F hitung ≤ Ftabel 5% maka dapat disimpulkan bahwa perbandingan komposisi tepung umbi ganyong dengan tepung kacang hijau (S) dan suhu gelatinisasi (pemasakan) (T) tidak berpengaruh nyata terhadap rasa bubur instan ganyong, maka dari itu tidak perlu dilakukan uji lanjut Duncan.

Tabel 42. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur Ulangan I
	PANELIS
	Kode Sampel
	JUMLAH

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	2,00
	2,00
	2,00
	3,00
	3,00
	27,00

	2
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	40,00

	3
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	2,00
	4,00
	36,00

	4
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	2,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	32,00

	5
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	33,00

	6
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	37,00

	7
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	41,00

	8
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	41,00

	9
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	2,00
	3,00
	38,00

	10
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	41,00

	11
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	37,00

	12
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	38,00

	13
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	38,00

	14
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	42,00

	15
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	6,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	45,00

	16
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	42,00

	17
	4,00
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	33,00

	18
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	19
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	2,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	40,00

	20
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	42,00

	21
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	36,00

	22
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	4,00
	37,00

	23
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	38,00

	24
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	2,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	31,00

	25
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	38,00

	26
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	27
	5,00
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	2,00
	4,00
	4,00
	4,00
	32,00

	28
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	5,00
	4,00
	5,00
	37,00

	29
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	5,00
	35,00

	30
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	33,00

	JUMLAH
	128,00
	123,00
	124,00
	128,00
	122,00
	123,00
	120,00
	121,00
	125,00
	1114,00

	Rata-Rata
	4,27
	4,10
	4,13
	4,27
	4,07
	4,10
	4,00
	4,03
	4,17
	37,13


Tabel 43. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur Ulangan II

	PANELIS
	Kode Sampel
	JUMLAH

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	2,00
	4,00
	3,00
	32,00

	2
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	3,00
	2,00
	4,00
	34,00

	3
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	37,00

	4
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	5
	4,00
	3,00
	5,00
	2,00
	5,00
	4,00
	5,00
	6,00
	5,00
	39,00

	6
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	36,00

	7
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	4,00
	40,00

	8
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	39,00

	9
	5,00
	5,00
	3,00
	2,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	37,00

	10
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	37,00

	11
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	6,00
	40,00

	12
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	39,00

	13
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	42,00

	14
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	6,00
	4,00
	3,00
	36,00

	15
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	40,00

	16
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	6,00
	43,00

	17
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	6,00
	44,00

	18
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	37,00

	19
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	38,00

	20
	3,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	39,00

	21
	3,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	36,00

	22
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	37,00

	23
	3,00
	5,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	35,00

	24
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	2,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	32,00

	25
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	26
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	34,00

	27
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	32,00

	28
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	32,00

	29
	3,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	35,00

	30
	3,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	33,00

	JUMLAH
	124,00
	126,00
	124,00
	126,00
	123,00
	124,00
	121,00
	119,00
	126,00
	1113,00

	Rata-Rata
	4,13
	4,20
	4,13
	4,20
	4,10
	4,13
	4,03
	3,97
	4,20
	37,10


Tabel 44. Data Asli Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur 
Ulangan III
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	33,00

	2
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	34,00

	3
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	40,00

	4
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	6,00
	40,00

	5
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	37,00

	6
	3,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	5,00
	37,00

	7
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	36,00

	8
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	36,00

	9
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	42,00

	10
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	39,00

	11
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	12
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	3,00
	4,00
	5,00
	37,00

	13
	3,00
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	32,00

	14
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	4,00
	39,00

	15
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	39,00

	16
	3,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	3,00
	3,00
	4,00
	31,00

	17
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	42,00

	18
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	2,00
	38,00

	19
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	39,00

	20
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	38,00

	21
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	40,00

	22
	4,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	5,00
	3,00
	4,00
	41,00

	23
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	38,00

	24
	4,00
	5,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	4,00
	5,00
	37,00

	25
	4,00
	3,00
	4,00
	5,00
	5,00
	4,00
	5,00
	5,00
	3,00
	38,00

	26
	5,00
	3,00
	3,00
	4,00
	4,00
	4,00
	2,00
	5,00
	4,00
	34,00

	27
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	4,00
	3,00
	4,00
	3,00
	4,00
	34,00

	28
	4,00
	3,00
	3,00
	5,00
	3,00
	2,00
	4,00
	5,00
	4,00
	33,00

	29
	4,00
	3,00
	5,00
	5,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	2,00
	36,00

	30
	4,00
	5,00
	4,00
	5,00
	3,00
	3,00
	5,00
	5,00
	4,00
	38,00

	JUMLAH
	121,00
	126,00
	121,00
	122,00
	122,00
	126,00
	123,00
	126,00
	128,00
	1115,00

	Rata-Rata
	4,03
	4,20
	4,03
	4,07
	4,07
	4,20
	4,10
	4,20
	4,27
	37,17


Tabel 45. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur Ulangan I

	PANELIS
	Kode Sampel
	JUMLAH

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,58
	1,58
	1,58
	1,87
	1,87
	16,72

	2
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	19,96

	3
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,58
	2,12
	18,97

	4
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,58
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	18,02

	5
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,34

	6
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	19,26

	7
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	20,18

	8
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	20,18

	9
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,58
	1,87
	19,42

	10
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	20,18

	11
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	19,26

	12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	19,51

	13
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	19,51

	14
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	20,41

	15
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,55
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	21,09

	16
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	20,44

	17
	2,12
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	18,31

	18
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,81

	19
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	1,58
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	19,90

	20
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	20,44

	21
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	19,01

	22
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	2,12
	19,20

	23
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	19,49

	24
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,58
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	17,73

	25
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	19,49

	26
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,74

	27
	2,35
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	1,58
	2,12
	2,12
	2,12
	18,02

	28
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,35
	2,12
	2,35
	19,26

	29
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,35
	18,75

	30
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	18,34

	JUMLAH
	65,32
	64,13
	64,32
	65,30
	63,62
	63,97
	63,23
	63,48
	64,60
	577,96

	Rata-Rata
	2,18
	2,14
	2,14
	2,18
	2,12
	2,13
	2,11
	2,12
	2,15
	19,27


Tabel 46. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur Ulangan II
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,58
	2,12
	1,87
	18,02

	2
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	1,87
	1,58
	2,12
	18,50

	3
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,26

	4
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,74

	5
	2,12
	1,87
	2,35
	1,58
	2,35
	2,12
	2,35
	2,55
	2,35
	19,62

	6
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	19,01

	7
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	2,12
	19,90

	8
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	19,74

	9
	2,35
	2,35
	1,87
	1,58
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	19,20

	10
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	19,26

	11
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,55
	19,97

	12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	19,76

	13
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	20,41

	14
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,55
	2,12
	1,87
	18,99

	15
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	19,99

	16
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,55
	20,64

	17
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,55
	20,86

	18
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	19,24

	19
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	19,51

	20
	1,87
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,74

	21
	1,87
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,01

	22
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	19,26

	23
	1,87
	2,35
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	18,79

	24
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	1,58
	1,87
	2,35
	2,35
	1,87
	17,97

	25
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,76

	26
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	18,56

	27
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,09

	28
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	18,09

	29
	1,87
	1,87
	1,87
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	18,79

	30
	1,87
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	18,31

	JUMLAH
	64,30
	64,74
	64,35
	64,74
	64,11
	64,43
	63,51
	63,05
	64,76
	578,00

	Rata-Rata
	2,14
	2,16
	2,14
	2,16
	2,14
	2,15
	2,12
	2,10
	2,16
	19,27


Tabel 47. Data Transformasi Hasil Pengamatan Uji Organoleptik Atribut Tekstur Ulangan III
	PANELIS
	Kode Sampel
	Jumlah

	
	358
	541
	764
	846
	725
	501
	102
	392
	253
	

	1
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	18,34

	2
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	18,59

	3
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	19,96

	4
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	2,55
	19,91

	5
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	5,00
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	22,39

	6
	1,87
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,35
	19,24

	7
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,04

	8
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,04

	9
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	20,44

	10
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	19,74

	11
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,29

	12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	1,87
	2,12
	2,35
	19,26

	13
	1,87
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	18,06

	14
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,12
	19,74

	15
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	19,76

	16
	1,87
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	1,87
	1,87
	2,12
	17,84

	17
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	20,44

	18
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	1,58
	19,45

	19
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,74

	20
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	19,51

	21
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	19,96

	22
	2,12
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	2,35
	1,87
	2,12
	20,18

	23
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	19,51

	24
	2,12
	2,35
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	2,12
	2,35
	19,29

	25
	2,12
	1,87
	2,12
	2,35
	2,35
	2,12
	2,35
	2,35
	1,87
	19,49

	26
	2,35
	1,87
	1,87
	2,12
	2,12
	2,12
	1,58
	2,35
	2,12
	18,50

	27
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	2,12
	1,87
	2,12
	1,87
	2,12
	18,59

	28
	2,12
	1,87
	1,87
	2,35
	1,87
	1,58
	2,12
	2,35
	2,12
	18,25

	29
	2,12
	1,87
	2,35
	2,35
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	1,58
	18,95

	30
	2,12
	2,35
	2,12
	2,35
	1,87
	1,87
	2,35
	2,35
	2,12
	19,49

	JUMLAH
	63,73
	64,77
	63,65
	63,93
	67,00
	64,78
	64,09
	64,82
	65,20
	581,97

	Rata-Rata
	2,12
	2,16
	2,12
	2,13
	2,23
	2,16
	2,14
	2,16
	2,17
	19,40


Tabel 48. Hasil Pengamatan Organoleptik Atribut Tekstur

	Komposisi
	Suhu Pemasakan
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-Rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	 
	 
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT
	DA
	DT

	s1
	t1
	4,27
	2,18
	4,13
	2,14
	4,03
	2,12
	12,43
	6,45
	4,14
	2,15

	 
	t2
	4,10
	2,14
	4,20
	2,16
	4,20
	2,16
	12,50
	6,45
	4,17
	2,15

	 
	t3
	4,13
	2,14
	4,13
	2,14
	4,03
	2,12
	12,29
	6,41
	4,10
	2,14

	Sub Total
	 
	12,50
	6,46
	12,46
	6,45
	12,26
	6,41
	37,22
	19,31
	12,41
	6,44

	Rata-Rata
	 
	4,17
	2,15
	4,15
	2,15
	4,09
	2,14
	12,41
	6,44
	4,14
	2,15

	s2
	t1
	4,27
	2,18
	4,20
	2,16
	4,07
	2,13
	12,54
	6,47
	4,18
	2,16

	 
	t2
	4,07
	2,12
	4,10
	2,14
	4,07
	2,23
	12,24
	6,49
	4,08
	2,16

	 
	t3
	4,10
	2,13
	4,13
	2,15
	4,20
	2,16
	12,43
	6,44
	4,14
	2,15

	Sub Total
	 
	12,44
	6,43
	12,43
	6,44
	12,34
	6,52
	37,21
	19,40
	12,40
	6,47

	Rata-Rata
	 
	4,15
	2,14
	4,14
	2,15
	4,11
	2,17
	12,40
	6,47
	4,13
	2,16

	s3
	t1
	4,00
	2,11
	4,03
	2,12
	4,10
	2,14
	12,13
	6,36
	4,04
	2,12

	 
	t2
	4,03
	2,12
	3,97
	2,10
	4,20
	2,16
	12,20
	6,38
	4,07
	2,13

	 
	t3
	4,17
	2,15
	4,20
	2,16
	4,27
	2,17
	12,64
	6,49
	4,21
	2,16

	Sub Total
	 
	12,20
	6,38
	12,20
	6,38
	12,57
	6,47
	36,97
	19,22
	12,32
	6,41

	Rata-Rata
	 
	4,07
	2,13
	4,07
	2,13
	4,19
	2,16
	12,32
	6,41
	4,11
	2,14

	Total
	 
	37,14
	19,27
	37,09
	19,27
	37,17
	19,40
	111,40
	57,93
	37,13
	19,31

	Rata-Rata
	 
	4,13
	2,14
	4,12
	2,14
	4,13
	2,16
	12,38
	6,44
	4,13
	2,15


· Dwi arah antara komposisi tepung dengan suhu pemasakan

	Komposisi Tepung
	Suhu Pemasakan
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	6,45
	6,45
	6,41
	19,31
	6,44

	s2
	6,47
	6,49
	6,44
	19,40
	6,47

	s3
	6,36
	6,38
	6,49
	19,22
	6,41

	Jumlah
	19,27
	19,32
	19,34
	57,93
	19,31

	Rata-Rata
	6,42
	6,44
	6,45
	19,31
	6,44


Tabel 49. Anava Hasil Organoleptik Atribut Tekstur

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,001
	0,001
	-
	 

	Perlakuan
	8
	0,005
	0,00
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,002
	0,001
	1,07tn
	3,63

	Faktor T
	2
	0,000
	0,000
	0,17tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,004
	0,001
	1,17tn
	3,01

	Galat
	16
	0,012
	0,0008
	
	

	Total
	26
	0,019
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :
Berdasarkan tabel anava diketahui F hitung ≤ F tabel 5% maka dapat disimpulkan bahwa perbandingan komposisi tepung umbi ganyong dengan tepung kacang hijau (S) dan suhu gelatinisasi (pemasakan) (T) tidak berpengaruh nyata terhadap tekstur bubur instan ganyong, maka dari itu tidak perlu dilakukan uji lanjut Duncan.

Lampiran 6. Perhitungan Kadar Serat Bubur Instan Umbi Ganyong

· Hasil Analisisi Kadar Serat
	Kode Sampel
	Kadar Serat (%)

	
	Ulangan I
	Ulangan II
	Ulangan III

	s1t1
	5
	4,85
	3,92

	s1t2
	3,92
	3,88
	4

	s1t3
	3,81
	4,76
	5

	s2t1
	3,92
	3,92
	4,85

	s2t2
	4,9
	4,9
	3,92

	s2t3
	4,85
	4,85
	3,88

	s3t1
	3,88
	3,81
	3,81

	s3t2
	3,81
	3,85
	3,85

	s3t3
	3,85
	3,85
	3,85


Tabel 50. Data Hasil Analisis Kadar Serat Bubur Instan Ganyong
	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (Pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DA
	DA
	DA
	DA

	s1
	t1
	5
	4,85
	3,92
	13,77
	4,59

	
	t2
	3,92
	3,88
	4
	11,80
	3,93

	
	t3
	3,81
	4,76
	5
	13,57
	4,52

	Sub Total
	12,73
	13,49
	12,92
	39,14
	13,05

	Rata-Rata
	4,24
	4,50
	4,31
	13,05
	4,35

	s2
	t1
	3,92
	3,92
	4,85
	12,69
	4,23

	
	t2
	4,9
	4,9
	3,92
	13,72
	4,57

	
	t3
	4,85
	4,85
	3,88
	13,58
	4,53

	Sub Total
	13,67
	13,67
	12,65
	39,99
	13,33

	Rata-Rata
	4,56
	4,56
	4,22
	13,33
	4,44

	s3
	t1
	3,88
	3,81
	3,81
	11,50
	3,83

	
	t2
	3,81
	3,85
	3,85
	11,51
	3,84

	
	t3
	3,85
	3,85
	3,85
	11,55
	3,85

	Sub Total
	11,54
	11,51
	11,51
	34,56
	11,52

	Rata-Rata
	3,85
	3,84
	3,84
	11,52
	3,84

	Total
	37,94
	38,67
	37,08
	113,69
	37,90

	Rata-Rata
	4,22
	4,30
	4,12
	12,63
	4,21


· Dwi arah antara Komposisi dan Suhu Pemasakan
	Komposisi Tepung
	Suhu Pemasakan
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	13,77
	11,80
	13,57
	39,14
	13,05

	s2
	12,69
	13,72
	13,58
	39,99
	13,33

	s3
	11,50
	11,51
	11,55
	34,56
	11,52

	Jumlah
	37,96
	37,03
	38,70
	113,69
	37,90

	Rata-Rata
	12,65
	12,34
	12,90
	37,90
	12,63


Tabel 51. Anava Hasil Kadar Serat Bubur Instan Ganyong

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,14
	0,070
	-
	 -

	Perlakuan
	8
	2,89
	0,36
	-
	- 

	Faktor S
	2
	1,90
	0,948
	4,75*
	3,63

	Faktor T
	2
	0,16
	0,078
	0,39tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,8367
	0,209
	1,05tn
	3,01

	Galat
	16
	3,19
	0,199
	
	

	Total
	26
	6,22
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :
Berdasarkan tabel anava diketahui Fhitung> Ftabel5% maka diberi tanda (*), sehingga dapat disimpulkan bahwa komposisi tepung (S) berpengaruh nyata terhadap kadar serat bubur instan ganyong sehingga perlu dilakukan uji lanjut Duncan.
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Tabel 52. Uji Lanjut Duncan Analisis Kadar Serat Bubur Instan Ganyong

	SSR 5%
	LSR 5% 
	Kode 
	Rata-rata 
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	
	
	
	
	1
	2
	3
	

	-
	-
	s2
	4,229
	-
	-
	- 
	a

	3,00
	0,44664
	s1
	4,349
	0,120tn
	-
	-
	a

	3,15
	0,46897
	s3
	4,442
	0,213tn
	0,093tn
	-
	a


Keterangan :   Setiap huruf yang berbeda menunjukkan yang nyata pada taraf 5%

*) berbeda nyata

tn) tidak berbeda nyata
Kesimpulan : Berdasarkan Tabel Uji Lanjut Duncan dapat diketahui bahwa faktor komposisi s2 (perbandingan 2:3) tidak berbeda nyata dengan faktor s1(perbandingan 3:2) dan faktor s3 (perbandingan 1:1) terhadap kadar serat bubur instan ganyong.
Lampiran 7. Perhitungan Kadar Air Bubur Instan Umbi Ganyong

· Hasil Analisisi Kadar Air
	Kode Sampel
	Kadar Air (%)

	
	Ulangan I
	Ulangan II
	Ulangan III

	s1t1
	3,27
	3,38
	3,67

	s1t2
	3,42
	3,39
	3,69

	s1t3
	3,81
	3,62
	3,26

	s2t1
	3,38
	3,37
	3,86

	s2t2
	3,60
	3,60
	3,54

	s2t3
	3,37
	3,30
	3,21

	s3t1
	3,32
	3,48
	3,90

	s3t2
	3,30
	3,59
	3,67

	s3t3
	3,33
	3,60
	3,67


Tabel 53. Data Hasil Analisis Kadar Air Bubur Instan Ganyong
	Komposisi
	Suhu Gelatinisasi (Pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DA
	DA
	DA
	DA

	s1
	t1
	3,27
	3,38
	3,67
	10,32
	3,44

	
	t2
	3,42
	3,39
	3,69
	10,50
	3,50

	
	t3
	3,81
	3,62
	3,26
	10,69
	3,56

	Sub Total
	10,50
	10,39
	10,62
	31,51
	10,50

	Rata-Rata
	3,50
	3,46
	3,54
	10,50
	3,50

	s2
	t1
	3,38
	3,37
	3,86
	10,61
	3,54

	
	t2
	3,60
	3,60
	3,54
	10,74
	3,58

	
	t3
	3,37
	3,30
	3,21
	9,88
	3,29

	Sub Total
	10,35
	10,27
	10,61
	31,23
	10,41

	Rata-Rata
	3,45
	3,42
	3,54
	10,41
	3,47

	s3
	t1
	3,32
	3,48
	3,90
	10,70
	3,57

	
	t2
	3,30
	3,59
	3,67
	10,56
	3,52

	
	t3
	3,33
	3,60
	3,67
	10,60
	3,53

	Sub Total
	9,95
	10,67
	11,24
	31,86
	10,62

	Rata-Rata
	3,32
	3,56
	3,75
	10,62
	3,54

	Total
	30,80
	31,33
	32,47
	94,60
	31,53

	Rata-Rata
	3,42
	3,48
	3,61
	10,51
	3,50


· Dwi arah antara Komposisi Tepung dan Suhu Pemasakan
	Komposisi 
	Suhu Gelatinisasi (pemasakan)
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	10,32
	10,50
	10,69
	31,51
	10,50

	s2
	10,61
	10,74
	9,88
	31,23
	10,41

	s3
	10,70
	10,56
	10,60
	31,86
	10,62

	Jumlah
	31,63
	31,80
	31,17
	94,60
	31,53

	Rata-Rata
	10,54
	10,60
	10,39
	31,53
	10,51


Tabel 54. Anava Hasil Analisis Kadar Air Bubur Instan Ganyong

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,16
	0,081
	-
	 

	Perlakuan
	8
	0,19
	0,02
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,02
	0,011
	0,28tn
	3,63

	Faktor T
	2
	0,02
	0,012
	0,30tn
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	0,1459
	0,036
	0,93tn
	3,01

	Galat
	16
	0,63
	0,039
	
	

	Total
	26
	0,98
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.
Kesimpulan :

Berdasarkan tabel anava diketahui F hitung ≤ Ftabel 5% maka dapat disimpulkan bahwa perbandingan komposisi tepung umbi ganyong dengan tepung kacang hijau (S) dan suhu gelatinisasi (pemasakan) (T) tidak berpengaruh nyata terhadap kadar air bubur instan ganyong, maka dari itu tidak perlu dilakukan uji lanjut Duncan.

Lampiran 8. Perhitungan Kadar Protein Bubur Instan Umbi Ganyong

· Hasil Analisisi Kadar Protein
	Kode Sampel
	Kadar Protein (%)

	
	Ulangan I
	Ulangan II
	Ulangan III

	s1t1
	6,19
	6,08
	6,14

	s1t2
	7,60
	7,51
	7,83

	s1t3
	6,87
	6,77
	6,84

	s2t1
	5,96
	5,84
	7,83

	s2t2
	7,12
	7,51
	6,6

	s2t3
	6,41
	6,77
	7,08

	s3t1
	5,49
	6,08
	5,9

	s3t2
	7,36
	7,26
	7,33

	s3t3
	6,64
	7,01
	6,84


Tabel 55. Data Hasil Analisis Kadar Protein Bubur Instan Ganyong
	Komposisi tepung
	Suhu Gelatinisasi (Pemasakan)
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DA
	DA
	DA
	DA

	s1
	t1
	6,19
	6,08
	6,14
	18,41
	6,14

	
	t2
	7,60
	7,51
	7,83
	22,94
	7,65

	
	t3
	6,87
	6,77
	6,84
	20,48
	6,83

	Sub Total
	20,66
	20,36
	20,81
	61,83
	20,61

	Rata-Rata
	6,89
	6,79
	6,38
	20,05
	6,68

	s2
	t1
	5,96
	5,84
	7,83
	19,63
	6,54

	
	t2
	7,12
	7,51
	6,60
	21,23
	7,08

	
	t3
	6,41
	6,77
	7,08
	20,26
	6,75

	Sub Total
	19,49
	20,12
	21,51
	61,12
	20,37

	Rata-Rata
	6,50
	6,71
	7,17
	20,37
	6,79

	s3
	t1
	5,49
	6,08
	5,90
	17,47
	5,82

	
	t2
	7,36
	7,26
	7,33
	21,95
	7,32

	
	t3
	6,64
	7,01
	6,84
	20,49
	6,83

	Sub Total
	19,49
	20,35
	20,07
	59,91
	19,97

	Rata-Rata
	6,50
	6,78
	6,69
	19,97
	6,66

	Total
	59,64
	60,83
	62,39
	182,86
	60,95

	Rata-Rata
	6,63
	6,76
	6,75
	20,13
	6,71


· Dwi arah antara Komposisi Tepung dan Suhu Pemasakan
	Komposisi Tepung
	Suhu Pemasakan
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	18,41
	22,94
	20,48
	61,83
	20,61

	s2
	19,63
	21,23
	20,26
	61,12
	20,37

	s3
	17,47
	21,95
	20,49
	59,91
	19,97

	Jumlah
	55,51
	66,12
	61,23
	182,86
	60,95

	Rata-Rata
	18,50
	22,04
	20,41
	60,95
	20,32


Tabel 56. Anava Hasil Analisis Kadar Protein Bubur Instan Ganyong

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,42
	0,211
	-
	 

	Perlakuan
	8
	7,55
	0,94
	-
	 

	Faktor S
	2
	0,21
	0,105
	0,55tn
	3,63

	Faktor T
	2
	6,27
	3,133
	16,53*
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	1,0752
	0,269
	1,42tn
	3,01

	Galat
	16
	3,03
	0,190
	
	

	Total
	26
	11,01
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.

Kesimpulan :
Berdasarkan tabel anava diketahui Fhitung> Ftabel5% maka diberi tanda (*), sehingga dapat disimpulkan bahwa suhu gelatinisasi (pemasakan) berpengaruh nyata terhadap kadar protein bubur instan ganyong sehingga perlu dilakukan uji lanjut Duncan.
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Tabel 57. Uji Lanjut Duncan Analisis Kadar Protein Bubur Instan Ganyong

	SSR 5%
	LSR 5% 
	Kode 
	Rata-rata 
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	
	
	
	
	1
	2
	3
	

	-
	-
	t2
	5,931
	-
	-
	- 
	a

	3,00
	0,43532
	t3
	6,911
	0,980*
	-
	-
	b

	3,15
	0,45709
	t1
	7,178
	1,247*
	0,267tn
	-
	b


Keterangan :   Setiap huruf yang berbeda menunjukkan yang nyata pada taraf 5%

*) berbeda nyata

tn) tidak berbeda nyata
Kesimpulan: 
Berdasarkan Tabel Uji Lanjut Duncan dapat diketahui bahwa bahwa kadar protein bubur instan dengan perlakuan t2 (700C, 20 menit) tidak berbeda nyata dengan perlakuan t1 (650C, 30 menit) dan t3 (750C, 10 menit). Sementara itu t1 (650C, 30 menit) tidak berbeda nyata dengan t3 (750C, 10 menit) dan t2 (700C, 20 menit), untuk sampel dengan perlakuan t3 (750C, 10 menit) tidak berbeda nyata dengan t1 (650C, 30 menit) dan dengan perlakuan t2 (700C, 20 menit) terhadap kadar protein.
Lampiran 9. Perhitungan Daya Serap Air Bubur Instan Umbi Ganyong

· Hasil Analisisi Daya Serap Air 
	Kode Sampel
	Daya Serap Air  (%)

	
	Ulangan I
	Ulangan II
	Ulangan III

	s1t1
	99,2
	99,2
	98,8

	s1t2
	98
	98,4
	98

	s1t3
	96,8
	96,4
	96,4

	s2t1
	98,8
	98,4
	98,8

	s2t2
	98
	97,6
	97,2

	s2t3
	96,4
	96,8
	96

	s3t1
	96,8
	96
	96,4

	s3t2
	96,4
	96
	96

	s3t3
	95,6
	95,2
	95,2


Tabel 58. Data Hasil Respon Fisik Daya Serap Air

	Komposisi
	Suhu Pemasakan
	Kelompok Ulangan
	Total
	Rata-rata

	
	
	
	
	

	S
	T
	1
	2
	3
	
	

	
	
	DA
	DA
	DA
	DA
	DA

	s2
	t1
	99,20
	99,20
	98,80
	297,20
	99,07

	
	t2
	98,00
	98,40
	98,00
	294,40
	98,13

	
	t3
	96,80
	96,40
	96,40
	289,60
	96,53

	Sub Total
	294,00
	294,00
	293,20
	881,20
	293,73

	Rata-Rata
	98,00
	98,00
	97,73
	293,73
	97,91

	s2
	t1
	98,80
	98,40
	98,80
	296,00
	98,67

	
	t2
	98,00
	97,60
	97,20
	292,80
	97,60

	
	t3
	96,40
	96,80
	96,00
	289,20
	96,40

	Sub Total
	293,20
	292,80
	292,00
	878,00
	292,67

	Rata-Rata
	97,73
	97,60
	97,33
	292,67
	97,55

	s3
	t1
	96,80
	96,00
	96,40
	289,20
	96,40

	
	t2
	96,40
	96,00
	96,00
	288,40
	96,13

	
	t3
	95,60
	95,20
	95,20
	286,00
	95,33

	Sub Total
	288,80
	287,20
	287,60
	863,60
	287,87

	Rata-Rata
	96,27
	95,73
	95,87
	287,87
	95,96

	Total
	876,00
	874,00
	872,80
	2622,80
	874,27

	Rata-Rata
	97,33
	97,11
	96,98
	291,42
	97,14


· Dwi Arah Antara Komposisi Tepung dengan Suhu Pemasakan
	Komposisi
	Suhu Pemasakan
	Jumlah
	Rata-rata

	(S)
	(T)
	
	

	
	t1
	t2
	t3
	
	

	s1
	297,20
	294,40
	289,60
	881,20
	293,73

	s2
	296,00
	292,80
	289,20
	878,00
	292,67

	s3
	289,20
	288,40
	286,00
	863,60
	287,87

	Jumlah
	882,40
	875,60
	864,80
	2622,80
	874,27

	Rata-Rata
	294,13
	291,87
	288,27
	874,27
	291,42


Tabel 59. Anava Hasil Analisis Daya Serap Air Bubur Instan Ganyong

	Sumber Variansi
	dB
	JK
	KT
	F Hitung
	F Tabel 5%

	Kelompok
	2
	0,58
	0,290
	-
	- 

	Perlakuan
	8
	38,95
	4,87
	-
	- 

	Faktor S
	2
	19,53
	9,766
	153,30*
	3,63

	Faktor T
	2
	17,51
	8,753
	137,40*
	3,63

	Interaksi (ST)
	4
	1,9081
	0,477
	7,49*
	3,01

	Galat
	16
	1,02
	0,064
	
	

	Total
	26
	40,55
	
	
	


Keterangan :
Jika F. Hitung kurang dari F. Tabel maka diberi tanda tn (tidak berpengaruh nyata pada taraf 5%), jika F. Hitung lebih dari F. Tabel maka diberi tanda *) berpengaruh nyata pada taraf 5%.

Kesimpulan :
Berdasarkan tabel anava diketahui Fhitung> Ftabel5% maka diberi tanda (*), sehingga dapat disimpulkan bahwa komposisi tepung, suhu gelatinisasi (pemasakan) dan interaksi antara keduanya berpengaruh nyata terhadap daya serap air  bubur instan ganyong sehingga perlu dilakukan uji lanjut Duncan.
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Tabel 60. Uji Lanjut Duncan Analisis Daya Serap Air Bubur Instan Ganyong
· Pengaruh faktor komposisi tepung terhadap daya serap air bubur instan
	SSR 5%
	LSR 5% 
	Kode 
	Rata-rata 
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	
	
	
	
	1
	2
	3
	

	-
	-
	s3
	95,956
	-
	-
	- 
	a

	3,00
	0,25240
	s2
	97,556
	1,600*
	-
	-
	b

	3,15
	0,26502
	s1
	130,489
	34,533*
	32,933*
	-
	c


Keterangan :   Setiap huruf yang berbeda menunjukkan yang nyata pada taraf 5%

*) berbeda nyata

tn) tidak berbeda nyata
· Pengaruh faktor suhu pemasakan terhadap daya serap air bubur instan
	SSR 5%
	LSR 5% 
	Kode 
	Rata-rata 
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	
	
	
	
	1
	2
	3
	

	-
	-
	t3
	96,089
	-
	-
	- 
	a

	3,00
	0,25240
	t2
	97,289
	1,200*
	-
	-
	b

	3,15
	0,26502
	t1
	98,044
	1,955*
	0,755*
	-
	c


Keterangan :   Setiap huruf yang berbeda menunjukkan yang nyata pada taraf 5%

*) berbeda nyata

tn) tidak berbeda nyata
	Faktor S Terhadap T (S1)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	 -
	S1T3
	96,533
	 -
	 -
	 -
	a

	3,00
	0,2524
	S1T2
	98,133
	1,600*
	 -
	 -
	b

	3,15
	0,2650
	s1t1
	99,067
	2,534*
	0,934*
	 -
	c


	Faktor S Terhadap T (S2)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	- 
	s2t3
	96,400
	 -
	- 
	 -
	a

	3,00
	0,2524
	s2t2
	97,600
	1,200*
	 -
	 -
	b

	3,15
	0,2650
	s2t1
	98,667
	2,267*
	1,067*
	 -
	c


	Faktor S Terhadap T (S3)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	 -
	s3t3
	95,333
	 -
	- 
	 -
	a

	3,00
	0,2524
	s3t2
	96,133
	0,800*
	 -
	 -
	b

	3,15
	0,2650
	s3t1
	96,400
	1,067*
	0,267*
	- 
	c


	Faktor T Terhadap S (T1)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	- 
	s3t1
	96,400
	 -
	- 
	 -
	A

	3,00
	0,2524
	s2t1
	98,667
	2,267*
	- 
	 -
	B

	3,15
	0,2650
	s1t1
	99,067
	2,667*
	0,400*
	 -
	C


	Faktor T terhadap S (T2)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	 -
	s3t2
	96,133
	- 
	- 
	- 
	A

	3,00
	0,2524
	s2t2
	97,600
	1,467*
	- 
	- 
	B

	3,15
	0,2650
	s1t2
	98,133
	2,000*
	0,533*
	- 
	C


	Faktor T Terhadap S (T3)
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5%

	SSR 5%
	LSR 5%
	
	1
	2
	3
	

	-
	 -
	s3t3
	95,333
	- 
	- 
	-
	A

	3,00
	0,2524
	s2t3
	96,400
	1,067*
	 -
	-
	B

	3,15
	0,2650
	s1t3
	96,533
	1,200*
	0,133tn
	-
	C


	SSR 5%

 
	LSR 5%
	NilaI Rata-rata
	Perlakuan
	Taraf Nyata 5 %

	
	
	
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	

	-
	-
	s3t3
	95,333
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	a

	3,00
	0,2524
	s3t2
	96,133
	0,800*
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	b

	3,15
	0,2650
	s3t1
	96,400
	1,067*
	0,267*
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	c

	3,23
	0,2717
	s2t3
	96,400
	1,067*
	0,267*
	0,000tn
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	c

	3,30
	0,2776
	s1t3
	96,533
	1,200*
	0,400*
	0,133tn
	0,133tn
	-
	-
	-
	-
	-
	c

	3,34
	0,2810
	s2t2
	97,600
	2,267*
	1,467*
	1,200*
	1,200*
	1,067*
	-
	-
	-
	-
	d

	3,37
	0,2835
	s1t2
	98,133
	2,800*
	2,000*
	1,733*
	1,733*
	1,600*
	0,533*
	-
	-
	-
	e

	3,39
	0,2852
	s2t1
	98,667
	3,334*
	2,534*
	2,267*
	2,267*
	2,134*
	1,067*
	0,534*
	-
	-
	f

	3,41
	0,2869
	s1t1
	99,067
	3,734*
	2,934*
	2,667*
	2,667*
	2,534*
	1,467*
	0,934*
	0,400*
	-
	g


Lampiran 10. Perhitungan Rendemen

Rendemen dihitung dengan cara menimbang hasil prdoukakhir (tepung) yang sudah diayak (g) dibagi dengan jumlah berat  produk awal yang sudah dihilangkan kotoran dan kulit arinya dikalikan 100%. 

Rendemen = [image: image60.png]Berat Akhir (g)
Berat Awal (g)



 x 100%
Hasil Rendemen Tepung Umbi Ganyong

Rendemen =[image: image62.png]692 (g)
3000(g)



 x 100%

        = 23,06 %
Lampiran 11. Perhitungan  Uji Ranking
Contoh Perhitungan : Respon Organoleptik  Atribut Warna 

	Rentang Kelas
	= Nilai Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

	
	= 4,18-3,87

	
	= 0,31

	Banyaknya Kelas
	= 1 + 3,3 log n

	
	= 1 + 3,3 log (9)

	
	= 4,15 = 4

	Panjang Kelas
	= [image: image64.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas





	
	= [image: image66.png]




	
	= 0,08

	Range Bubur
	Skor
	

	3,87-3,95
	5
	

	3,96-4,04
	4
	

	4,05-4,13
	3
	

	4,14-4,22
	2
	

	4,23-4,31
	1
	

	
	
	

	Perlakuan
	Rata-rata
	Skor

	s1t1
	3,87
	5

	s1t2
	4,12
	3

	s1t3
	3,93
	5

	s2t1
	4,18
	2

	s2t2
	4,12
	3

	s2t3
	4,12
	3

	s3t1
	4,09
	3

	s3t2
	4,12
	3

	s3t3
	3,98
	4


Respon Organoleptik  Atribut Aroma

	Rentang Kelas
	= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

	
	= 4,16-3,80

	
	= 0,36

	Banyaknya Kelas
	= 1 + 3,3 log n

	
	= 1 + 3,3 log (9)

	
	= 4,15 = 4

	Panjang Kelas
	= [image: image68.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas





	
	= [image: image70.png]




	
	= 0,09



	Range Bubur
	Skor
	

	3,80-3,89
	5
	

	3,90-3,99
	4
	

	4,00-4,09
	3
	

	4,10-4,19
	2
	

	4,20-4,29
	1
	

	
	
	

	Perlakuan
	Rata-rata
	Skor

	s1t1
	3,8
	5

	s1t2
	4,12
	2

	s1t3
	3,92
	4

	s2t1
	4,12
	2

	s2t2
	4,16
	2

	s2t3
	4,02
	3

	s3t1
	4,03
	3

	s3t2
	4,12
	2

	s3t3
	3,92
	4


Respon Organoleptik  Atribut Rasa

	Rentang Kelas
	= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

	
	= 4,16-3,84

	
	= 0,32

	Banyaknya Kelas
	= 1 + 3,3 log n

	
	= 1 + 3,3 log (9)

	
	= 4,15 = 4

	Panjang Kelas
	= [image: image72.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas





	
	= [image: image74.png]


   = 0,08


	Range Bubur
	Skor
	

	3,84-3,92
	5
	

	3,93-4,01
	4
	

	4,02-4,10
	3
	

	4,11-4,19
	2
	

	4,20-4,28
	1
	

	
	
	

	Perlakuan
	Rata-rata
	Skor

	s1t1
	3,84
	5

	s1t2
	4,11
	2

	s1t3
	3,89
	5

	s2t1
	4,08
	3

	s2t2
	4,09
	3

	s2t3
	4,16
	2

	s3t1
	4,02
	3

	s3t2
	4,04
	3

	s3t3
	4,02
	3


Respon Organoleptik  Atribut  Tekstur
	Rentang Kelas
	= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

	
	= 4,21-4,04

	
	= 0,17

	Banyaknya Kelas
	= 1 + 3,3 log n

	
	= 1 + 3,3 log (9)

	
	= 4,15 = 4

	Panjang Kelas
	= [image: image76.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas





	
	= [image: image78.png]


 = 0,04



	Range Bubur

Skor

4,04-4,08

5

4,09-4,13

4

4,14-4,18

3

4,19-4,23

2

4,24-4,28

1

Perlakuan

Rata-rata

Skor

s1t1

4,14

3

s1t2

4,17

3

s1t3

4,1

4

s2t1

4,18

3

s2t2

4,08

5

s2t3

4,14

3

s3t1

4,04

5

s3t2

4,07

5

s3t3

4,21

2

Respon Kimia Kadar Air
Rentang Kelas

= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

= 3,58-3,29
= 0,29
Banyaknya Kelas

= 1 + 3,3 log n

= 1 + 3,3 log (9)

= 4,15 = 4

Panjang Kelas

= [image: image80.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas




= [image: image82.png]



= 0,07
Range Bubur

Skor

3,29-3,36

5

3,37-3,44

4

3,45-3,52

3

3,53-3,60

2

3,61-3,68

1

Perlakuan

Rata-rata

Skor

s1t1

3,44

4

s1t2

3,5

3

s1t3

3,56

2

s2t1

3,54

2

s2t2

3,58

2

s2t3

3,29

5

s3t1

3,57

2

s3t2

3,52

3

s3t3

3,53

2

Respon KimiaKadar Serat
Rentang Kelas

= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

= 4,59-3,83
= 0,76

Banyaknya Kelas

= 1 + 3,3 log n

= 1 + 3,3 log (9)

= 4,15 = 4

Panjang Kelas

= [image: image84.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas




= [image: image86.png]



= 0,19

Range Bubur

Skor

3,83-4,02

5

4,03-4,22

4

4,23-4,42

3

4,43-4,62

2

4,63-4,82

1

Perlakuan

Rata-rata

Skor

s1t1

4,59

2

s1t2

3,93

5

s1t3

4,52

2

s2t1

4,23

3

s2t2

4,57

2

s2t3

4,53

2

s3t1

3,83

5

s3t2

3,84

5

s3t3

3,85

5

Respon Kimia Kadar Protein
Rentang Kelas

= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

= 7,65-5,82
= 1,83
Banyaknya Kelas

= 1 + 3,3 log n

= 1 + 3,3 log (9)

= 4,15 = 4

Panjang Kelas

= [image: image88.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas




= [image: image90.png]


   = 0,46
Range Bubur

Skor

5,82-6,28

5

6,29-6,75

4

6,76-7,22

3

7,23-7,69

2

7,70-8,16

1

Perlakuan

Rata-rata

Skor

s1t1

6,14

5

s1t2

7,65

2

s1t3

6,83

3

s2t1

6,54

4

s2t2

7,08

3

s2t3

6,75

4

s3t1

5,82

5

s3t2

7,32

2

s3t3

6,83

3

Respon Fisik Daya Serap Air 
Rentang Kelas

= Nilai  Rata-rata Tertinggi – Nilai Rata-rata Terendah

= 99,07-95,33
= 3,74
Banyaknya Kelas

= 1 + 3,3 log n

= 1 + 3,3 log (9)

= 4,15 = 4

Panjang Kelas

= [image: image92.png]Rentang ke

Banyaknya Kelas




= [image: image94.png]


 = 0,93
Range Bubur

Skor

95,33-96,26

5

96,27-97,20

4

97,21-98,14

3

98,15-99,08

2

99,09-100,2

1

Perlakuan

Rata-rata

Skor

s1t1

99,07

2

s1t2

98,13

3

s1t3

96,53

4

s2t1

98,67

2

s2t2

97,6

3

s2t3

96,4

4

s3t1

96,4

4

s3t2

96,13

5

s3t3

95,33

5

Tabel 61. Hasil Perhitungan Sampel Terpilih Uji Ranking

	

	Perlakuan
	Respon Organoleptik
	Respon Kimia
	Respon Fisik
	Total

	
	Warna
	Aroma
	Rasa
	Tekstur
	Kadar Air
	Serat
	Protein
	Daya Serap Air
	

	s1t1
	5
	5
	5
	3
	4
	2
	5
	2
	31

	s1t2
	3
	2
	2
	3
	3
	5
	2
	3
	23

	s1t3
	5
	4
	5
	4
	2
	2
	3
	4
	29

	s2t1
	2
	2
	3
	3
	2
	3
	4
	2
	21

	s2t2
	3
	2
	3
	5
	2
	2
	3
	3
	23

	s2t3
	3
	3
	2
	3
	5
	2
	4
	4
	26

	s3t1
	3
	3
	3
	5
	2
	5
	5
	4
	30

	s3t2
	3
	2
	3
	5
	3
	5
	2
	5
	28

	s3t3
	4
	4
	3
	2
	2
	5
	3
	5
	28


Lampiran 12.  Perhitungan Neraca Bahan
	Bahan Baku
	Kadar Air (%)
	Kadar Protein (%)
	Kadar Lemak (%)
	Kadar Serat (%)

	Tepung Umbi Ganyong
	10,5
	4,25
	0,19
	2,9

	Tepung Kacang Hijau
	8
	19,75
	0,4
	1,9

	Susu Skim Bubuk
	5
	11
	0
	0

	Minyak Jagung
	0
	0
	21
	0


Rumus Umum :

· Air
A(XAA) + B(XAB) + C(XAC) + D (XAD) = Z(XAZ)

· Protein

A(XPA) + B(XPB) + C(XPC) + D (XPD) = Z(XPZ)

· Lemak

A(XLA) + B(XLB) + C(XLC) + D (XLD) = Z(XLZ)

· Serat Kasar

A(XSA) + B(XSB) + C(XSC) + D (XSD)  = Z(XSZ)
Perhitungan Neraca Bahan Komponen Perlakuan  S2T1
	Bahan
	Persentase (%)
	Berat (gram)

	Tepung Umbi Ganyong
	22
	44

	Tepung Kacang Hijau
	33
	66

	Susu Skim
	35
	70

	Minyak Nabati
	10
	20


· Air
A(XAA) + B(XAB) + C(XAC) + D (XAD) = Z(XAZ)
44(10.5/200) + 66(8/200) + 70(5/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

2,31 + 2,64 + 1,75 + 0 = 150 (XPproduk)
6,7 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.045
% Air = 4,45
· Protein
A(XPA) + B(XPB) + C(XPC) + D(XPD)= Z(XPZ)
44(4,25/200) + 66(19,75/200) + 70(11/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

0,935 + 6,5175 + 3,85 + 0 = 150 (XPproduk)
11,3025 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.075
% Protein = 7,5
· Lemak

A(XLA) + B(XLB) + C(XLC) + D(XLD) = Z(XLZ)
44(0,19/200) + 66(0,4/200) + 70(0/200) + 20(21/200)= 150 (XPproduk)

0,04 + 0,132 + 0 + 2,1 = 150 (XPproduk)

2,27 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.015
% Lemak = 1.5
· Serat Kasar

A(XSA) + B(XSB) + C(XSC) + D(XSD)= Z(XSZ)
44(2,9/200) + 66(1,9/200) + 70(0/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

0,638 + 0,627 + 0 + 0 = 150 (XPproduk)

1,265 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.0084
% Serat Kasar = 0,84
Kemudian, dapat dicari nilai Angka Kecukupan Gizi (AKG) dengan melihat Tabel AKG Indonesia 
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 = 0,29 gram
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 = 0,03 gram
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 = 0,05 gram
Nilai Angka Kecukupan Gizi (AKG) = Air + Protein + Lemak + Serat Kasar (AKG) = (0,0037 + 0,29 + 0,03 +0,05) x 1125 kkal/gram


= 420.4125 kkal/gram
Perhitungan Neraca Bahan Komponen Dengan Asumsi Komposisi Tepung (1:4)
	Bahan
	Persentase (%)
	Berat (gram)

	Tepung Umbi Ganyong
	11
	22

	Tepung Kacang Hijau
	44
	88

	Susu Skim
	35
	70

	Minyak Nabati
	10
	20


· Air
A(XAA) + B(XAB) + C(XAC) + D (XAD) = Z(XAZ)
22(10.5/200) + 88(8/200) + 70(5/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

1,155 + 3,52 + 1,75 + 0 = 150 (XPproduk)
6,425 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.043
% Air = 4,3
· Protein
A(XPA) + B(XPB) + C(XPC) + D(XPD)= Z(XPZ)
22(4,25/200) + 88(19,75/200) + 70(11/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

0,4675 + 8,69 + 3,85 + 0 = 150 (XPproduk)
13,0075 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.087
% Protein = 8,7
· Lemak

A(XLA) + B(XLB) + C(XLC) + D(XLD) = Z(XLZ)
22(0,19/200) + 88(0,4/200) + 70(0/200) + 20(21/200)= 150 (XPproduk)

0,0209 + 0,176 + 0 + 2,1 = 150 (XPproduk)

2,2969 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.015
% Lemak = 1.5

· Serat Kasar

A(XSA) + B(XSB) + C(XSC) + D(XSD)= Z(XSZ)
22(2,9/200) + 88(1,9/200) + 70(0/200) + 20(0/200) = 150 (XPproduk)

0,319 + 0,836 + 0 + 0 = 150 (XPproduk)

1,155 = 150 (XPproduk)

XPproduk= 0.007
% Serat Kasar = 0,7
Kemudian, dapat dicari nilai Angka Kecukupan Gizi (AKG) 
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 = 0,0035 gram
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 = 0,29 gram
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 = 0,33 gram
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 = 0,04 gram













Air yang tidak terserap:� QUOTE � ���x 100%


Daya Serap Air = 100% - %air yang tidak terserap
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