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V KESIMPULAN DAN SARAN


Bab ini menguraikan mengenai : (1) Kesimpulan dan (2) Saran.

5.1. Kesimpulan 

1. Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan bahwa asam sitrat yang berasal dari jeruk nipis mempengaruhi warna dan aroma dari kerang yang akan dibuat menjadi nugget kerang, dengan konsentrasi 15%.

2. Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan bahwa formulasi perbandingan antara kerang darah dengan tepung tapioka mempengaruhi karakteristik nugget kerang darah yang dihasilkan 

3. Formulasi perbandingan kerang darah dan tepung tapioka yang terpilih pada pembuatan nugget kerang darah berdasarkan hasil analisis kimiawi dan uji organoleptik adalah b3 perbandingan (2 : 1) 
5.2.  Saran

1. Selain itu untuk pembuatan nugget kerang ini tidak hanya dapat diolah dengan jenis kerang darah tetapi juga dapat dengan jenis kerang yang lain.
2. Diperlukan penelitian untuk cara menghilangkan bau anyir pada bahan dengan menggunakan bahan-bahan lain sebagai sumber asam.

3. Diperlukan penelitian lanjutan tentang uji kandungan logam (Pb) pada nugget kerang darah secara kuantitatif.
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