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V KESIMPULAN DAN SARAN 


Bab ini menguraikan mengenai : (1) Kesimpulan dan (2) Saran.  

5.1. Kesimpulan 


Dari hasil penelitian dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut : 

1. Penambahan jenis penstabil berpengaruh terhadap daya oles, kenampakan, Vitamin C, Kadar air, Kadar gula dan viskositas
2. Penambahan konsentrasi sukrosa berpengaruh terhadap daya oles, vitamin C, kadar air, kadar gula dan viskositas.
3. Interaksi penambahan jenis penstabil dan konsentrasi sukrosa berpengaruh terhadap daya oles dan kadar air.
4. Produk selai Black Mulberry terpilih berdasarkan penentuan diperoleh pada sampel p3s3 (Gum arab 0,10% dan Sukrosa 35%), dengan nilai kadar vitamin C 2,68%, kadar air 59,26%, Kadar gula 7,04%, viskositas 523,33, warna 4,20, rasa 4,88, tekstur 3,95, dan kenampakan 5,58, serta hasil aktivitas antioksidan sebesar 3308,30 ppm.
5.2. Saran 

1. Perlu dilakukannya perbaikan produk dari rasa, dan kenampakan agar dihasilkan produk yang lebih dapat diterima semua konsumen.
2. Perlu dilakukan pengkajian terhadap cara penyimpanan bahan yang digunakan dan produk, serta jenis dan bahan kemasan yang baik sehingga produk yang dihasilkan tidak terlalu cepat berubah cair dan berjamur jika disimpan dalam waktu yang lama.
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